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RESUMO

O estado do Acre é formado por 22 municipios e localiza-se no sudoeste da regido
norte. Sua capital, a cidade de Rio Branco, tem origem com a chegada do seringalista
Neutel Maia que subindo o Rio Acre com seus trabalhadores, fundou o primeiro
seringal, num territorio até entdo habitado apenas pelos indios Apurind. Os cearenses
Neutel Maia e seu irmé&o Manuel Damasceno Girdo foram responsaveis pela criagdo do
seringal Volta da Empreza, além da fundacéo de outros seringais criados ao longo do
atual territorio do Acre cujo a area foi durante muito tempo disputada pelo Peru e pela
Bolivia, retardando o seu reconhecimento como parte integrante do territorio brasileiro.
A interferéncia de Luiz Galvez, de Placido de Castro e do Bardo do Rio Branco foi de
extrema importancia para que isso acontecesse. Em razdo da sua localizacéo
geografica e povoamento, era habitado originalmente por indigenas aos quais se
juntaram bolivianos, peruanos, sirio—libaneses, resultando numa pluralidade cultural
com reflexos na sua identidade. A culinaria herdada dos diferentes povos que
participaram de sua colonizacdo deu a formacgéo gastronémica do Acre caracteristicas
singulares ainda pouco investigadas, cuja preservacdo/valorizacdo € pouco
incentivada. A propria populacédo local tem um conhecimento bastante limitado sobre a
origem da sua alimentacao que revelada de forma mais ampla, poderia representar um
viés para roteiros turisticos, ja que o Acre tem uma fronteira aberta para os paises
vizinhos, como Bolivia e Peru, além de estar recebendo atualmente fluxos de
refugiados, sobretudo do Haiti e do Senegal. Esse trabalho tem por objetivo analisar as
grandes migracdes que chegaram ao Acre e sua contribuicdo na culinaria e na cultura
local, visto que, além de nordestinos, outras correntes migratérias se fixaram no seu
territorio, dentre os quais se destacam os sirio-libaneses. A pesquisa é exploratéria,
descritiva de carater bibliografico e documental, com énfase no enfoque qualitativo. O
trabalho recorre também as ideias de Ignacio Rangel que através da teoria da dualidade
econdmica permitem lancar um novo olhar sobre a evolugédo socioecondmica brasileira
e 0 modo como ela se articula ao contexto do desenvolvimento do capitalismo mundial,
tanto nas fases de expansao como nos periodos de crise ou recessao econémica. Esse
referencial tedrico permite compreender o ciclo da borracha e a forma como foi
impulsionado pela 2° Revolucdo Industrial, chegando ao auge no terceiro ciclo de
Kondratieff, com reflexos na por¢cdo mais ocidental da Amazoénia da qual faz parte o
estado do Acre. Os conhecimentos e 0s habitos culinarios trazidos pelos imigrantes,
somados as caracteristicas dos alimentos disponiveis na regido, deram origem a uma
pluralidade de pratos tipicos, cuja riqueza e singularidade podem contribuir para o
turismo no Acre.

Palavras Chave: Origem e evolucdo do Acre; Fluxos Migratorios; Cultura,;
Gastronomia; Turismo Regional.



ABSTRACT

The state of Acre, made up of 22 municipalities, is located in the southeast of the North
region of Brazil. Its capital, the city of Rio Branco, has its origins in the arrival of the
rubber tapper Neutel Maia who, traveling up the Acre River with his workers, founded
the first rubber plantation, in a territory that at that time, was inhabited only by the
Apurind Indians. Neutel Maia and his brother Manuel Damasceno Girdo, from Ceara,
created the Volta da Empresa rubber plantation, and founded various other plantations,
which they created throughout the present-day territory of Acre, the area of which was
disputed for many years by Peru and Bolivia, delaying its recognition as part of the
Brazilian territory. The interference of Luiz Galvez, of Placido de Castro and of the Baron
of Rio Branco, was extremely important in bringing this about. Due to its geographical
location and settlement, it was originally inhibited by the indigenous peoples, whose
number was added to by Bolivians, Peruvians, Syrio-Lebanese, resulting in a cultural
plurality that was reflected in its identity. The cuisine inherited from the different peoples
involved in its colonization gave the gastronomic formation of Acre unique
characteristics that still have been little investigated, with little being done to promote
this preservation/valorization. The local population itself has a very limited knowledge of
the origins of its food, which if promoted more widely, could represent a bias for tourist
routes, since Acre has an open border with its neighboring countries, like Bolivia and
Peru, as well as currently receiving flows of refugees, particularly from Haiti and
Senegal. The aim of this work is to analyze the great migrations that arrived in Acre, and
their contribution to the cuisine and local culture, given that besides those from the
Northeast, there were migratory flows that settled in the territory, such as the Syrio-
Lebanese. This research is exploratory, and descriptive, with bibliographic and
documentary methods, and an emphasis on the qualitative focus. The work also makes
use of the ideas of Ignacio Rangel, who through the territory of economic duality,
enables a look at Brazilian socioeconomic evolution and the way in which it is linked to
the context of development of global capitalism, both in the expansion phases and in
periods of crisis or economic recession. This theoretical framework enables us to
understand the rubber cycle, and how it was boosted by the 2" Industrial Revolution,
reaching its peak in the third cycle of Kondratieff, with reflections on the most western
portion of the Amazon of which the State of Acre forms part. The knowledge and
customs brought by the immigrants, together with the characteristics of the food
available in the region, led to a plurality of typical dishes, whose wealth and uniqueness
could contribute to tourism in Acre.

Keywords: Origen and evolution of Acre; Migratory Flows; Culture; Gastronomy;
Regional Tourism.
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INTRODUCAO

A presente pesquisa foi motivada pela intencdo de compreender o processo de
povoamento do estado do Acre, umas das mais recentes fronteiras de expanséo do
territorio do Brasil, considerando-se que até inicio do século XX suas terras ainda ndo
haviam sido incorporadas ao territorio nacional.

A cobertura vegetal que estende praticamente por toda Regido Norte é
representada pela Floresta Amazobnica, a qual, dentre 0s inUmeros recursos
extrativistas, ofereceu durante um vasto periodo da histéria econémica brasileira um
potencial econébmico representado, sobretudo pela extracdo do latex ou borracha,
retirada das seringueiras (Hevea brasiliensis). A arvore denominada seringueira é
originéria da bacia hidrografica do Rio Amazonas, onde era encontrada em abundancia
e com exclusividade, fato que gerou o extrativismo e o chamado ciclo da borracha no
periodo da economia brasileira de muita riqueza e pujanca para a regido Amazonica.

De acordo com Fragoso (2000, p.144), os seringueiros eram principalmente
migrantes nordestinos, atraidos pela propaganda e oportunidade de trabalho, num
periodo em que a borracha era extremamente valorizada no mercado internacional a
producado de borracha brasileira correspondia a 50% de toda producdo mundial no ano
de 1910 apice do ciclo da borracha no Brasil. Entretanto, com a pirataria das sementes
das seringueiras para o exterior o inicio da producdo nos seringais implantados por
ingleses, primeiramente na Malésia e no Ceildo, atual Siri Lanka, o Brasil perdeu a sua
importancia no cenario internacional como maior produtor dessa importante matéria
prima.

A evolucédo da formacgdo econémica brasileira é analisada de forma original por
Ignacio Rangel, com base na teoria da dualidade que combina dialeticamente os modos
de producdo dominantes no Brasil e nos paises centrais, demonstrando como ao longo
dos diferentes periodos da histéria do pais teve que se ajustar a realidade internacional,
como forma de se inserir no mercado internacional e, a0 mesmo tempo, promover o
desenvolvimento das forgas produtivas e das relacdes de producéo no contexto interno,
passando do comunismo primitivo dos indigenas ao escravismo, feudalismo, e por fim,
ao capitalismo industrial e financeiro. Esse embasamento teérico formulado por Rangel
levou-o a formulacdo da teoria da “Dualidade Basica Brasileira” utilizando como

nenhum outro intérprete da realidade brasileira a concepcéo do materialismo dialético,



15

para o entendimento da evolugdo da formacéo brasileira inserida no contexto
internacional.

A teoria da dualidade basica, principal contribuicdo de Rangel para a
compreensao do Brasil apoia-se também na aplicacdo da ideia de que o
desenvolvimento do capitalismo se faz de forma ciclica, ou seja, as fases de expanséo
econdmica sucedem-se periodos de recessdo (ambos com aproximadamente 25 anos
de duracéo). No desenvolvimento brasileiro, Rangel percebe que as diferentes fases
dos ciclos longos e, de modo especial os periodos de recessao vao exercer grande
influéncia no ambiente interno do pais, promovendo grandes mudangas econdmicas,
politicas e sociais. Através de uma perspectiva histérica, Rangel desenvolve um
raciocinio que abarca as outras esferas da realidade social, procurando dar conta da
especificidade da economia e da sociedade brasileira, sem deixar de reconhecer o seu
préprio dinamismo.

O processo de colonizacéo do territério que hoje corresponde ao estado do
Acre e a sua definitiva incorporacgéo ao territorio nacional esta diretamente relacionado
ao extrativismo vegetal realizado em um periodo de expansédo econémica que se segue
a 22 Revolucéo Industrial que promove o desenvolvimento da industria automobilistica
criando novas demandas de matéria prima, entre as quais a borracha que vai iniciar um
novo periodo para a formacgéo sécio-espacial da Regido Norte, onde a seringueira era
abundante. A extracdo do latex vai provocar um grande fluxo de imigrantes para as
areas produtoras, fazendo com que milhares de seringueiros embrenhem-se na
floresta, chegando as terras que mais tarde dariam origem ao Acre.

O Estado do Acre localiza-se no sudoeste da Regido Norte, fazendo divisa com
os estados do Amazonas ao norte e Rondonia a leste, além, das fronteiras com a Bolivia
a sudeste e o Peru ao sul e a oeste. Sua superficie de 164.123,040 km? corresponde
cerca de 2% de todo territorio brasileiro e de acordo com Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE), o Acre possuia em 2015, 803.513 habitantes e sua
capital Rio Branco, 370,5 mil habitantes, sendo que apenas 4 municipios tinham
populacdo superior a 30 mil habitantes (Cruzeiro do Sul, Feij6, Sena Madureira e
Tarauaca).

O estado do Acre desenvolveu-se a partir das caracteristicas naturais da regiao
e da experiéncia trazida pelos imigrantes responsaveis por sua colonizacdo
intensificada somente a partir das Ultimas décadas do século XIX, em funcédo da

exploracdo da borracha. Esses fluxos migratorios, por sua vez, trouxeram consigo seus
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costumes e tradicbes, bem como os saberes e fazeres conservados até os dias atuais
pelos seus descendentes. Além dos habitantes nativos (os indios) ali se instalaram
numerosos nordestinos e sirio-libaneses nas origens do processo de ocupacao daquele
territdrio e, mais recentemente, os fluxos de brasileiros oriundos do Sul principalmente
(paulistas, gauchos) e, finalmente, migrantes estrangeiros entre 0os quais haitianos e

senegaleses que ali encontram maior facilidade de acesso ao territério brasileiro.

Segundo Cruz (2007), na Geografia observa-se que o turismo organizado e
macico transforma os lugares no circuito das mercadorias, os transforma em
mercadorias e, nesse aspecto, é preciso compreender que esse processo envolve a
utilizacao de categorias espaciais de analise, como fruto da contemplacao da paisagem
e do espaco a ser vivenciado. Nesse sentido, o turismo esta fortemente atrelado a
vertente do poder, da territorializacdo que fomenta a formagdo de concepcdes de
identidade com o espaco, havendo forte ligacdo sentimental e imaterial com o territorio
habitado.

No ambito dos Programas de Pés-Graduacdo em Turismo e Hotelaria, o
interesse pela gastronomia como objeto de estudo vem adquirindo visivelmente cada
vez mais espaco por estar intimamente associado ao Turismo e por representar um
elemento importante para a sustentabilidade local, tanto no que se refere aos aspectos
culturais como aos econdmicos. Diante disso, a presente pesquisa concentrou-se no
estudo dos movimentos migratérios no estado do Acre e suas influéncias culturais e
gastronémicas, como alternativa para o desenvolvimento do turismo no municipio de

Rio Branco.

A gastronomia aliada ao turismo vem demonstrando ser um elemento
importante para a economia e a sustentabilidade regional, sendo que 0s aspectos
culturais que fomentam esses elementos s6 vém a adicionar valor ao desenvolvimento

do turismo de pequenas, medias e grandes cidades.

A gastronomia enquanto um atrativo turistico fortalece a identidade cultural e
enaltece os saberes e fazeres que sédo passados de geracdo em geracao, 0 que €
perceptivel na materializacdo das comidas, bebidas, dancas, dialetos e lendas. Nesse
contexto, ela pode se tornar um importante elemento para o desenvolvimento local.
Conforme Gimenes (2011) para que a gastronomia se torne um produto turistico, é

preciso contextualizar a historia local, de modo a permitir o seu compartilhamento nao
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somente com os turistas, mas também reconhecendo o seu significado econdémico,
politico, social e cultural para os proprios moradores da regido. Nesse sentido, faz-se
necessario estudar a evolucéo historica do estado do Acre, para que se possa ter o
entendimento acerca da gastronomia indigena, nordestina e sirio-libanesa na cidade

de Rio Branco.



18

1.1 JUSTIFICATIVA

Os imigrantes que povoaram o territorio do Acre trouxerem consigo tradi¢des,
habitos, costumes. E possivel perceber esses tracos tipicos em bares, lanchonetes,
restaurantes, hotéis e nas proprias residéncias dos moradores locais. O interesse em
analisar a culinaria tipica da cidade de Rio Branco e que se manifesta também em
outros municipios do estado do Acre, esté relacionado a possibilidade de vincular o
turismo ao atrativo representado pelo ramo da gastronomia, bem como ajudar a
promover as tradi¢cdes e as culturas de cada povo que deram a sua contribuicdo para

0 crescimento e desenvolvimento do estado.

Essa pesquisa € importante, pois impulsiona novos pesquisadores a debater e
conhecer essa regido representada por um estado com uma identidade plural, devido
aos varios ciclos migratérios de diferentes origens ocorridos, sobretudo, no periodo do
ciclo da borracha. O Acre com apenas 53 anos é um estado novo e por iSso as
pesquisas cientificas sdo ainda escassas. Porém, a area da cozinha brasileira,
particularmente a que remete a culinaria da regiao norte, ainda € pouco explorada como

objeto de investigacao cientifica.

Dessa forma, o presente trabalho busca contribuir tanto no que tange a teoria
como a pratica, através da identificacdo dos alimentos e os modos de preparo das
receitas advindas dos migrantes que desempenharam um papel decisivo no processo
de ocupacado dessa area do territorio nacional incorporada tardiamente ao Brasil. O
tema abordado nessa pesquisa contribuira para o aprofundamento dos conhecimentos
sobre as origens do estado do Acre, sua evolucao histdrica, bem como do papel que as
correntes migratérias desempenharam na formacao da cultura local e da dieta alimentar

do acreano.

Sabe-se que o ciclo da borracha foi estimulado a partir da Segunda Revolucéo
Industrial que teve entre as suas principais invenc¢des o motor a combustéo que permitiu
0 desenvolvimento da industria automobilistica. A invencdo do automovel fez com que
os olhos de europeus e norte-americanos se voltassem para o “ouro branco” extraido
das seringueiras da Amazodnia. Essa constatacdo exige o reconhecimento de que o

cenario mundial € de suma importancia para a compreensdo da trajetoria



19

socioeconbmica do estado do Acre que também passou por periodos dificeis em
decorréncia do declinio da exportacdo da borracha.

A partir dessa afirmacéo, foi possivel identificar os seguintes problemas, como
estimulo ao desenvolvimento da presente pesquisa: 1. De que forma o Ciclo da
Borracha influenciou na economia do Brasil? 2. Como o advento do ciclo da borracha
impulsionou a vinda dos imigrantes para o Acre? 3. Quais as caracteristicas culturais
mais marcantes herdadas desses fluxos migratorios, particularmente as relacionadas a
gastronomia? 4. A culinéria tipica da cidade de Rio Branco é realmente explorada como
um atrativo turistico? 5. O povo acreano se reconhece dentro da sua propria cultura?
6. Quais foram os elementos responsaveis pelas modificacdes e adaptacdes da
culinaria acreana?

Espera-se que a pesquisa possa contribuir para o aprofundamento de
conhecimentos relativos ao contexto cultural e econdmico dessa regido, bem como
oferecer elementos capazes de nortear acdes dos 6rgaos publicos e estimular futuras

pesquisas na area do turismo e da gastronomia.
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1.2 Objetivos

Objetivo Geral

¢ Analisar os movimentos migratérios do estado Acre e seus reflexos na cultura e

na gastronomia como atrativos turisticos.

Objetivos especificos

e Identificar as origens do processo de colonizagdo e povoamento do territorio
Acre, levantando elementos relativos as disputas pelo territério e a contribuicéo
do ciclo da borracha para a economia nacional e internacional.

e Discutir a evolugédo da formacao socio espacial do estado Acre, as correntes
migratorias e a introdugéo das novas culturas;

e Analisar a relagéo entre as correntes migratdrias e a culinaria Acreana; como um
Vviés para o turismo regional,

e Distinguir os principais pratos tipicos da culinaria regional, apontando

ingredientes e modo de preparo;

1.3 Metodologia

Esse trabalho procurou analisar e debater os aspectos relacionados ao
povoamento do estado Acre, profundamente marcado por migragdes que deram origem
a sociedade acreana e marcaram decisivamente diferentes periodos da sua histéria,
tendo em vista os reflexos dessas correntes na cultura e na culinaria regional, com
énfase no ciclo da borracha no Acre (1877- 1913) e no periodo correspondente ao 3°
ciclo de Kondratief (1896-1948). Diante desse contexto, fez-se necessario um enfoque
geo-histdrico capaz de considerar tanto as caracteristicas fisicas do lugar como os
elementos humanos presentes, desde as suas origens até a atualidade, analisados em
uma escala mais ampla que favoreceu a percepcao da relagao entre o local, regional,

nacional e mundial.



Figura 01- Mapa conceitual metodolégico da pesquisa
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Fonte: Elaborado pela autora, 2016.

Na figura 01 é possivel visualizar o planejamento da pesquisa compreendendo
os procedimentos metodoldgicos utilizados para obtencao de cada objetivo especifico.
A pesquisa apoia-se no materialismo histérico, com base nas vertentes do estudo de

caso que constitui o tripé migratorio da culinaria acreana.

Na primeira etapa da pesquisa foi realizado um estudo exploratorio, onde para
observar os signos alimentares que permeiam a cultura alimentar do acreano. E
importante salientar que o depoimento dos moradores foi de suma importancia para
compreender a origem desses alimentos naquela regido, diante da percepc¢éo de que
somente através dessa compreensao, seria possivel reconhecer a dimenséao histérica
e geografica da composicéao final dessas receitas e do produto final. Para caracterizar
uma pesquisa exploratéria sdo imprescindiveis alguns fatores, tais como, a intuicdo do

explorador, a forma como ele visualiza os objetivos a serem atingidos na pesquisa, que



22

instrumentos ira utilizar e de que forma poderé atingir os objetivos tracados dentro do
tempo estabelecido.

E para Cervo (2007, p.63),

A pesquisa exploratoria realiza descrigcdes precisas da situacdo e quer
descobrir as rela¢gdes existentes entre seus elementos e componentes.
Esse tipo de pesquisa requer um planejamento bastante flexivel para
possibilitar a considerag&o dos mais diversos aspectos de um problema
ou de uma situacao. Recomenda-se a pesquisa exploratéria quando ha
pouco conhecimento sobre o tema estudado.

A pesquisa exploratoria, quase sempre assume a forma de um estudo de caso

Gil (2008). Na verdade, a pesquisa exploratéria depende também de uma pesquisa

bibliografica, pois mesmo que haja poucas referéncias sobre o assunto pesquisado,

nenhuma pesquisa da atualidade comeca sem um ponto de partida. Havera sempre

alguma obra, ou entrevista com pessoas que tiveram experiéncias praticas com

problemas semelhantes ou analise de exemplos analogos que podem estimular a

compreensao do tema. O objetivo de uma pesquisa exploratéria € promover a

aproximacéo de um assunto ainda pouco conhecido, pouco explorado, com a intengcao

de obter um conhecimento maior acerca das migra¢cées que dominaram o Acre e como

esse fato se reflete na sua cultura e particularmente na culinaria. Ao tratar do primeiro

objetivo especifico, o materialismo histérico e dialético! ofereceu apoio teérico para o

desenvolvimento da investigacdo, fundamentando a linha interpretativa da realidade
objeto da pesquisa, visto que

O materialismo dialético é a base filoséfica do marxismo, que tem como

propésito fundamental o estudo das leis mais gerais que regem a

natureza, a sociedade e o pensamento. Ja o materialismo histérico é a

ciéncia filoséfica do marxismo, que estuda as leis socioldgicas que

caracterizam a vida da sociedade, de sua evolugéo historica e da pratica

social dos homens, no desenvolvimento da humanidade (MARTINS;
THEOPHILO, 2009, p.50)

!0 materialismo Histdrico e dialético formulado por Karl Marx (1818-1883) e Friedrich Engels (1820-
1895), constitui um enfoque tedrico, metodoldgico e analitico para se compreender a dinamica e as
grandes transformacdes da historia e das sociedades humanas. Conceitualmente, o termo materialismo
diz respeito a condicdo material da existéncia humana, o termo histérico parte do entendimento de que
a compreensao da existéncia humana implica na apreensao de seus condicionantes histéricos, e o termo
dialético tem como pressuposto o movimento da contradicdo produzida na prépria histéria
(TRIVINOS,1987, p.51).
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Para Karl Marx, a dialética se fundamenta no movimento, portanto, sé existe
dialética se houver movimento, e s6 ha movimento se existir processo historico
(SANFELICE, 2008).

Jé& para Trivifios (1987, p.51),

O materialismo histérico € a ciéncia filos6fica do marxismo que estuda
as leis socioldgicas que caracterizam a vida da sociedade, de sua
evolucgdo historica e da prética social dos homens, no desenvolvimento
da humanidade. O materialismo histérico significou uma mudanca
fundamental na interpretacdo dos fenbmenos sociais que, até o
nascimento do marxismo, se apoiava em concepc¢oes idealistas da
sociedade humana.

Diante disso, o autor continua e explanar sobre a concepc¢éo materialista que
se apresenta em trés caracteristicas importantes. A primeira delas é a da materialidade
do mundo, onde se entende que tudo que acontece no mundo diante de atos,
fendmenos e processos se concretiza pelo fato da matéria e dos materiais estarem em
movimento. O segundo viés do materialismo valoriza o estado da consciéncia que vem
antes da matéria e isto significa o reconhecimento desse estado como um reflexo da
matéria e sO existe de fato numa realidade objetiva. Por dltimo é visto que o
materialismo afirma que o mundo é conhecivel e diante disso 0 homem pode distinguir
0 objeto do fendmeno e o processo pelo parametro da qualidade. Este viés
apresentados podem ser vistos como caracteristicas do materialismo dialético, onde se
permeia a arte da discussdo que tem por objetivo classificar os conceitos e dividir 0s

objetos em géneros e espécies.
E de acordo com Frigotto (2010, p. 79),

[...] é importante enfatizar que a dialética, para ser materialista e
histérica, ndo pode constituir-se numa “doutrina” ou numa espécie de
suma teoldgica. Para ser materialista e histérica tem de dar conta da
totalidade, do especifico, do singular e do particular. Isto implica dizer
gue as categorias totalidade, contradicdo, mediacdo, alienacdo néo
aprioristicas, mas construidas historicamente.

A segunda etapa da pesquisa teve um carater exploratério o que tornou
necessario ir a ABRASEL/AC (Associacao Brasileira de Bares e Restaurantes do Acre)
para obter a lista de restaurantes que somaram 33 cadastrados, porém destes somente

15 possuem as caracteristicas necessarias para atingir os objetivos. O procedimento
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metodoldgico para atender essas variantes € 0 estudo de caso e de acordo com
Merriam Webster’s online dictionary (2008), esse procedimento constitui “Uma analise
intensiva de uma unidade individual (como uma pessoa ou uma comunidade)
enfatizando fatores de desenvolvimento em relacdo ao ambiente.” E para que esse
método cumprisse sua finalidade dentro da pesquisa foram identificadas trés

caracteristicas, pois de acordo com Gomes (2008, p.215).
Um Estudo de Caso completo pode ser identificado por pelo menos trés
caracteristicas: ¢ quanto aos limites — o Estudo de Caso completo é
aquele em que os limites — isto &, a distingéo entre o fendmeno estudado
e seu contexto — sao definidos. * quanto a colecao de evidéncias - um
Estudo de Caso completo deve demonstrar de modo convincente que o
investigador se empenhou exaustivamente, na coleta de evidéncias
relevantes. ¢ quanto ao tempo e aos recursos necessarios - um Estudo

de Caso exige do investigador uma boa previsao na fase do “design”,
para evitar falta de tempo e recursos.

Para Goode & Hatt (1960, p.432), o estudo de caso é identificado como uma
técnica particular para se obter dados, € um modo de organizar os dados em termos de
uma determinada unidade escolhida como a historia de vida de um individuo, a historia
de um grupo, ou um processo social determinado. E para Yin (2005, p.32), o estudo de
caso consiste numa investigacdo empirica sobre um fenbmeno contemporaneo dentro
de seu contexto, especialmente quando os limites entre o fendmeno e o contexto ndo

estao claramente definidos.

Para dar inicio a pesquisa de um modo geral é imprescindivel recorrer a
andlise da producdo bibliogréfica, sobre o tema realizando um levantamento da
publicag&o de livros e artigos cientificos. De acordo com Dencker (2001, p. 12),

Toda pesquisa requer uma fase preliminar de levantamento e revisao
da literatura existente para elaboracdo conceitual e definicdo dos
marcos tedricos. A pesquisa bibliografica permite um grau de amplitude

maior, economia de tempo e possibilita o levantamento de dados
historicos. [...]

Ainda de acordo com Dencker; as pesquisas qualitativas caracterizam-se pela
utilizacdo de metodologias, sendo as mais utilizadas a observacéo (participante ou
nao), a entrevista em profundidade e a analise de documentos. [...] Nas pesquisas
qualitativas, o processo de coleta e interpretacdo dos dados é feito de modo interativo

durante todo o processo de investigacaol...].

Para Perovano (2014), em alguns momentos a pesquisa assume 0 processo
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descritivo, visando a identificacdo, registro e analise das caracteristicas, fatores ou
variaveis que se relacionam com o fenbmeno objeto do estudo. Por outro lado, esse
tipo de pesquisa pode também ser entendido como um estudo de caso, onde, apos a
coleta de dados, é realizada uma analise profunda em relagdo as variaveis ja que

posteriormente terdo efeito dentro de uma empresa, produto ou sistema de producéo.

Segundo Parra Filho e Santos(2011), a pesquisa descritiva pode atuar em
diversas areas como: documental, estudos de campo, levantamentos, etc, desde que
se estude a correlagdo de, no minimo, duas variaveis, sendo a primeira a
espontaneidade pois o pesquisador ndo interfere na realidade, mas apenas observa as
variaveis que, espontaneamente, estdo vinculadas ao fenbmeno. A segunda € a
naturalidade visto que os fatos sdo estudados no seu habitat natural, num amplo grau
de generalizacdo que permite levar em conta, nas conclusdes, o conjunto de variaveis

gue podem estar correlacionadas com o objeto alvo do estudo.

O trabalho de investigacdo devera recorrer também a pesquisa documental
gue, no caso em questao, exigiu o levantamento de documentos oficiais acerca da
revolucdo acreana, assim como dos tratados de Petropolis e de Ayacucho que foram

de extrema importancia para independéncia do estado do Acre.

De acordo com Gil (2008), a pesquisa documental guarda estreita semelhancas
com a pesquisa bibliogréfica. A principal diferenca entre as duas € a natureza das
fontes: na pesquisa bibliografica os temas abordados recebem contribuicbes de
diversos autores; na pesquisa documental, os materiais utilizados geralmente nao
receberam ainda um tratamento analitico (por exemplo, documentos conservados em
arquivos de érgaos publicos e privados: cartas pessoais, fotografias, filmes, gravacdes,

diarios, memorandos, oficios, atas de reunido, boletins) etc.

Como instrumentos para a coleta de dados empiricos recorreu-se a aplicacao
de questionarios e a realizacao de entrevistas semiestruturadas, mediante aplicacao do
Modelo do Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE), junto a comunidade,
donos de restaurantes, historiadores locais e comunidades indigenas, tendo por
objetivo o levantamento de informacfes acerca da realidade local, no que diz respeito

aos aspectos relativos a culinaria regional.

N&o houve intengéo de realizar um tratamento estatistico dos dados coletados,

visto que se pretende priorizar o conteudo das entrevistas e dos questionarios
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apresentados para o aprofundamento dos conhecimentos sobre a realidade local,
particularmente dos individuos que residem na cidade Rio Branco e que tem uma
relacdo direta com gastronomia (donos de restaurantes de origem nordestina e/ ou
sirio-libanesa, aldeias indigenas etc.). Apesar de o método escolhido poder apresentar
limitagbes quanto a coleta e ao tratamento dos dados, visto ser limitado em razdo da
propria selecdo dos atores e da sua origem para as entrevistas, fez necessario buscar
um universo representativo do tema estudado, buscando minimizar os riscos que fazem
parte de qualquer processo de investigacdo, ainda mais quando se trata de assunto

Nnovo NoS meios académicos.
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2- Origens da colonizagdo e povoamento do territério do Acre

Este capitulo trata da génese da sociedade acreana, bem como de sua
formacéo socio-espacial’>. Além de permear o periodo aureo de ascenséo e declinio do
ciclo da borracha, é necessério primeiramente o entendimento e a localizacado deste
estado. Para analisar a formacgdo socio-espacial do Acre, foram utilizados conceitos
difundidos por Santos (1977), Mamigonian (1998) e ao tratar da economia brasileira e
mundial Rangel (1998), Furtado (2005), Guimaraes (1994).

2.1 Breve historico da origem do estado do Acre e a fase aurea do Ciclo da
Borracha

O territorio brasileiro possui um extenso litoral que se estende por 7.367 km e
apresenta-se dividido em cinco regifes: Norte, Nordeste, Sudeste, Sul e Centro-Oeste.
Com excecdao desta ultima todas as demais tem contato direto com o Oceano Atlantico.
O estado do Acre que é a unidade da federacéo alvo do presente estudo esta inserido
na regido Norte juntamente com os estados do Amazonas, Roraima, Rondénia, Para,
Amapa, Tocantins. O estado do Acre fica localizado na por¢céo Oeste da regido Norte,

fazendo fronteira com a Bolivia e o Peru.

Como se sabe, antes mesmo do descobrimento do Brasil, em 1494, foi assinado
o tratado de Tordesilhas entre Portugal e Espanha, dividindo as terras da América do
Sul entre os dois reinos Ibéricos. A linha de Tordesilhas se estendia de Belém, do Para,
até Laguna, em Santa Catarina. Se essa demarcacdo de limites entre o territério
colonial espanhol e o territério colonial portugués tivesse sido respeitada, a quase
totalidade dos territérios que hoje constituem os estados do norte do Brasil ndo estaria
integrada no espaco nacional, como pode ser observado na figura 02. A linha do
Tratado de Tordesilhas (1494), bem como as fronteiras entre as terras portuguesas e
espanholas na América do Sul, foram redefinidas mais tarde pelo Tratado de Madri

1 A formacdo espacial é, portanto, a expressao fenoménica de um sistema de rela¢cdes sociais
(MOREIRA, 1982).
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(1750). As incorporagbes de territério por arbitramento e acordo bilateral séo

destacadas no mapa por cores (vermelho e laranja). No caso do Acre, o pontilhado

vermelho destaca o territério pertencente a Bolivia.

Figura 02- Acordos e Tratados do Brasil
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Fonte: TERRA, Lygia; ARAUJO, Regina; GUIMARAES, Raul Borges. (2009, p. 88).

Cabe ressaltar que nas primeiras décadas do século XIX, as ex-colbnias

espanholas e portuguesas tornaram-se paises independentes e as questdes

fronteiricas se tornaram alvo de discussfes entre varios paises da América do Sul.

Através do Tratado de Ayacucho®(1867), Brasil e Bolivia negociaram suas fronteiras,

3Como o povoamento brasileiro ja havia penetrado nos rios Madeira, Purus e Jurud, os negociadores do
Brasil procuraram empurrar a linha diviséria mais para o sul, estabelecendo que o ponto inicial da
fronteira seria agora a confluéncia dos rios Beni e Mamoré, onde se iniciava o Madeira. A partir dai, o
Tratado de Ayacucho dizia que "Deste rio para oeste seguird a fronteira por uma paralela, tirada da sua
margem esquerda na latitude sul 10°20’ até encontrar o rio Javari. Se o Javari tiver as suas nascentes
ao norte daquela linha leste-oeste, seguira a fronteira desde a mesma latitude, por uma reta a buscar a

origem principal do dito Javari." (MELLO

, 1990)
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num periodo em que a Bolivia ja se encontrava fragilizada por disputas com o Paraguai
que, por sua vez, encontrava-se em guerra com o Brasil- a Guerra do Paraguai(1864-
1870). Ainda assim, o governo brasileiro obteve vantagem e soube aproveitar a
fragilidade momentanea da Bolivia. Na figura 03, pode-se observar o territério disputado
nessa época que acabou sendo em parte incorporado ao Brasil, dando origem mais

tarde ao estado do Acre.

Figura 03- O territorio Acre no fim do século XIX

Até o inicio do século 20, o territério do Acre pertencia a Bolivia*, embora desde
o inicio do século 19, uma grande parte de sua populacdo fosse constituida por
brasileiros, que exploravam os seringais da Floresta Amazb6nica. Através dessa
exploracdo, o territério do Acre esta ligado de forma dual e reciproca a formacéao
econOmica brasileira, através dos ciclos de exploracédo da borracha®nos séculos XIX e

XX, estimulados pelo contexto internacional da 2° revolugdo industrial que impulsionou

2Buscando garantir o dominio da area, os bolivianos instituiram a cobranca de impostos sobre a extragao
da borracha e a fundacéo da cidade de Puerto Alonso. Ap6s conflitos armados a cidade foi retomada por
brasileiros e rebatizada como Porto Acre. A revolta dos brasileiros diante destas medidas resultou em
conflitos que s6 tiveram fim com a assinatura do Tratado de Petrépolis em 17 de novembro de 1903, no
qual o Brasil adquiriu o territorio do Acre. Na regido de fronteira com o Peru também houve controvérsias
quanto aos limites territoriais. Em setembro de 1903, os peruanos foram expulsos das areas ocupadas,
sendo resolvido o impasse territorial em 8 de setembro de 1909, tendo como representante nas
negocia¢cdes o Bardo do Rio Branco, entdo Ministro das Relacdes Exteriores. (LEITE, 2007, p.19)
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a extracdo do latex produzido pelas seringueiras que passou a representar um dos mais
importantes produtos de exportacdo do Brasil. Essa atividade contribuiu de forma
decisiva para o processo de ocupacdo da Amazonia, por numerosos migrantes que ali

adentraram.

Esta pesquisa tera como foco o Municipio de Rio Branco, capital do estado do
Acre, que possui 370.550 habitantes (IBGE, 2015)® sendo este o mais populoso
municipio. E o estado brasileiro com maior proximidade do Oceano Pacifico, faz duas
grandes fronteiras internacionais com o Peru e a Bolivia e possui fuso horario de 2
horas a menos que as grandes capitais brasileiras como, por exemplo: Brasilia. Em
1984 o Acre era dividido em duas microrregides o Alto Jurua com 0S municipios:
Cruzeiro do Sul, Mancio Lima, Feij6, e Tarauaca. E a segunda microrregidao o Alto
Purus, correspondido pelos municipios de Brasiléia, Rio Branco, Sena Madureira,
Manuel Urbano, Xapuri, Assis Brasil, Placido De Castro e Senador Guiomard. De
acordo com o governo estadual na figura 04 é possivel identificar os 22 municipios do

Acre.

Figura 04-Regibes do estado do Acre

PLACIDO DE
CASTRO

Descrigao por Regional

. Regional do Jurua

[ Regional do Tarauaca/Envira I Regional do Alto Acre

|__|Regional do Purus ‘W’] Regional do Baixo Acre

Fonte: Acervo geral do governo do estado do Acre, 2015

De acordo com o governo do Acre (2015), a origem da cidade de Rio Branco remonta

a chegada do seringalista Neutel Maia subindo o Rio Acre com seus trabalhadores para

’IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica) Diretoria de Pesquisas - DPE - Coordenacéo de
Populacéo e Indicadores Sociais - COPIS.
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fundar o primeiro seringal, este territorio ndo havia tracos de civiliza¢des, sendo os
indios Apurind os Unicos habitantes daquela regido. Os mesmos indios mais tarde
deram o nome ao territério como “Aquiri” que significa rio de jacarés na lingua indigena.
Para Viana (2011, p.20), o historiador Eduardo Carneiro observa que os primeiros
habitantes da Amazonia chegaram por volta de 1.500 a.C. (alguns pesquisadores
defendem a hipétese de que a presenca indigena na Amazénia remonta os anos de
31.500 a.C.). Cerca de seis milhdes de indios habitavam a Amazoénia antes da chegada
dos portugueses em 1616. No Acre, na segunda metade do século XIX, viviam cerca
de 150 mil indios, distribuidos em 50 povos e eles sdo os precursores da alimentagéo
brasileira regional. Na figura 05, é possivel visualizar esses indios que ainda vivem
conforme seus costumes e tradicbes sem a interferéncia do homem branco,

preservando a cultura milenar indigena.

Figura 05- indios isolados no territério do Acre

Ha relatos de indios que ainda vivem isolados’ no territrio acreano. Pelo fato

de ndo terem contato algum com outros povos, sabe-se pouco sobre sua lingua, habitos

" Os indios isolados s&o aqueles cujas tribos ndo tiveram contato com outras culturas. Esses indios ndo
receberam nenhum tipo de influéncia cultural dos homens brancos, ao contrario do que aconteceu com
a maioria dos povos indigenas desde a chegada dos portugueses e espanhdis a América. De acordo
com dados da Funai (Fundac&o Nacional do indio), existem tribos de indios isolados vivendo atualmente
nos estados do Amazonas, Acre, Ronddnia, Roraima, Maranhao e Mato Grosso. A Funai é responsavel
pelo trabalho de identificacéo e protecéo destas tribos indigenas.
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e cultura em geral. Dai porque essa preservacdo € necessdria para resguardar a
identidade original dos habitos e costumes, a tradicdo dos povos indigenas que fazem

parte da historia do Acre.

Em 1877 e 1878, o nordeste brasileiro sofreu com uma das piores secas
vivenciadas em sua histéria. A miséria havia tomado conta e muitos nordestinos nao
conseguiam visualizar uma alternativa de vida diante de tanta escassez. Por outro lado,
o0 governo do Amazonas nao dando conta dos pedidos de seringa para a Europa,
resolve divulgar uma propaganda segundo a qual, quem viesse morar nas regiées onde
havia as seringueiras, ganharia terra, comida, agua e ouro, fatores que atrairam os
nordestinos. Nesse sentido, muitas pessoas sairam de sua regido em busca desse

novo “paraiso” que, como ficou provado posteriormente, nunca existiu.

Ainda falando de “paraiso”, alguns autores relatam que entre 1904 e 1905, o
autor de “Os Sertdes”, Euclides da Cunha®, fez uma expedicdo para as terras
amazonicas. Essa experiéncia deu origem a minuciosos relatos em que descreve a
Amazobnia e a vida dos seringueiros nos seringais. Cunha descreve de forma realista e
detalhista a implantacdo e o modelo hierarquico aplicado pelos donos dos seringais ou
Seringalistas® como eram chamados, faz denulncias sobre os maus tratos e a

precariedade vivida pelos migrantes que ali estavam.

No percurso migratério, o trabalhador chegava aos seringais endividado
com o patrdo, processo esse que se completava quando era obrigado a
comprar os viveres no barracao a precos exorbitantes, e recebia pela
borracha que coletava precos infimos. Desse modo ndo podia
abandonar os seringais, acorrentado que estava ao sistema que ficou
conhecido como "escraviddo por dividas". E nesse sentido que Euclides
da Cunha considera o0 migrante um "expatriado dentro da
patria".(GUILLEN, 2000)

8Euclides da Cunha(1866-1909), jornalista, pesquisador, historiador, gedgrafo dentre outras profissées
exercidas por ele com maestria. As obras de Euclides tiveram grande impacto no cenario brasileiro,
especialmente “Os Sertdes”, onde o autor rompe por completo com suas ideias que prevaleciam na
época e percebe a grande diferenca da sociedade litoranea ja encontrada na regido para a tentativa de
restauracdo da sociedade monarquista desde a Guerra de Canudos(1897). Outra obra de extrema
contribuigdo para Historia do Brasil foi “O paraiso perdido” da série ciclo amazdnico. Em agosto de 1904,
Euclides foi nomeado chefe da Comisséo Mista Brasileiro-Peruana de reconhecimento do Alto Purus,
com o objetivo de cooperar para a demarcacéo de limites entre o Brasil e o Peru. Tal experiéncia resultou
em sua obra péstuma “A margem da histéria”.

°Os seringalista era o “patrdo”, o dono dos meios de produgéo, dividia seu tempo entre o barracdo do
seringal em época de safra e as delicias dos palacetes e bordéis das cidades. Embora fossem poucos,
havia também seringalista remanescente da classe baixa que enriqueceu explorando a borracha.
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Euclides da Cunha traca o perfil do seringueiro,

O seringueiro é sobretudo um solitario, perdido no deserto da floresta,
trabalhando para se escravizar. Cada dia num seringal corresponde a
uma empreitada de Sisifo - partindo, chegando e novamente partindo
pelas estradas no meio da mata, todos os dias, sempre, num "eterno
giro de encarcerado numa prisdo sem muros."(CUNHA, 2000, p. 59)

E o autor ainda exprime a visdo decadente e inexoravel vivida pela comunidade,
no texto “Entre os seringueiros”, publicado na revista Kosmos, Euclides caracteriza as

estradas dos seringais como "tentaculos de um polvo desmesurado”.

[...] Esta é a "imagem monstruosa e expressiva da sociedade torturada
gue moureja naquelas paragens". O cearense que la chega, "numa
desapoderada ansiedade de fortuna" passa por um processo de
aprendizagem, de bravo a manso, que para Euclides nada mais significa
do que adquirir a apatia necessaria diante da realidade inexoravel.
Preso nos tentaculos do dono do seringal, vai percorrer a estrada pelo
resto de sua vida, "indo e vindo, a girar estonteada mente no
monstruoso circulo vicioso da sua faina fatigante e estéril"(CUNHA,
2000, p. 215)

A obra ndo pode ser concluida, pois Euclides da Cunha veio a falecer de forma
tragica e precoce. Porém, Leandro Tocantins!?, reconhecido historiador paraense, em
seus escritos aproveita relatos de Euclides da Cunha em “A margem da historia”
trazendo a tona tudo que se passou no auge e no declinio do Ciclo da Borracha, no
século XIX. Esse mesmo autor ainda adentra nas questdes do povoamento e da
formacao da sociedade acreana, dando énfase as migracdes nordestinas no estado do

Acre.

Tanto no primeiro como no segundo ciclo imigrantista, as levas de
flagelados e retirantes atropelavam-se nos acampamentos no nordeste,
enchiam os pordes dos navios e, nos centros de recepcdo e nas
hospedarias de Belém e Manaus, a confusdo e a balburdia geravam um
verdadeiro pandem&nio. Quantos partiram, quantos chegaram, quantos
morreram, a crénica ndo registrou. Contudo, o que existe pode dar uma
idéia dessa massa critica de homens, mulheres e curumins que
largaram os seus lares em busca de salvacdo no exilio amazénico
(FADEL FILHO, 2012, p. 11).

Os seringalistas, para resguardar a permanéncia da mao de obra escrava

presente no seringais, fecham acordos com empréstimos altos, que ao longo do tempo

¥Leandro Tocantins (1919-2004), escritor, jornalista e historiador brasileiro, cujas obras mais importantes
sdo: A Formagcdo Historica do Acre, uma historiografia do estado do Acre e Euclides da Cunha e o Paraiso
Perdido, que constitui uma interpretacdo singular acerca da presenca desse importante escritor brasileiro
na Amazonia, dentre outras obras ligadas a regido norte do pais.
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tornam impossivel a quitacdo das dividas, o que faz com que sua permanéncia ndo
seja mais uma simples condicdo, e sim uma imposi¢cao pelos senhores dos seringais.
Era inviavel a saida dos seringueiros e quando os mesmos decidem fugir sdo pegos e
torturados, como forma de punicéo pelo ato descabido. Se ndo fosse suficiente, tinham

ainda que trabalhar em dobro para cobrir tal afronta.

Euclides da Cunha trata do povoamento do Acre descrevendo alguns fatores
historicos que influenciaram os migrantes nordestinos a recomecar sua vida em uma

terra desconhecida.

O povoamento do Acre é um caso historico inteiramente fortuito, fora da
diretriz do nosso progresso. Tem um reverso tormento que ninguém
ignora: as secas periddicas dos nossos sertdes do norte, ocasionando
0 éxodo em massa de multiddes flageladas. Nao o determinou uma
crise de crescimento ou excesso de vida desbordante, capaz de
reanimar outras paragens, dilatando-se em itinerarios que sdo o
diagrama visivel da marcha triunfante das ragas; mas a escassez da
vida e a derrota completa ante as calamidades naturais. Agravou-o
sempre uma sele¢do natural invertida: todos os fracos, todos os inuteis,
todos os doentes, e todos os sacrificios expedidos a esmo, como o
rebotalho das gentes para o deserto. Quando as grandes secas de
1879-1880, 1889-1890, 1900-1901 flamejavam sobre os sertdes
adustos e as cidades do litoral se enchiam em poucas semanas de uma
populacdo adventicia, de famintos assombrosos, devorados das febres
e das bexigas- a preocupacgéo exclusiva dos poderes publicos consistia
no liberta-las quantos antes daquelas invasdes de barbaros moribundos
gue infestavam o Brasil. Abarrotavam-se, as carreiras, 0s vapores, com
aqueles fardos agitantes consignados a morte. Mandava-nos para a
Amazodnia — vastissima, despovoada, quase ignota-o que equivalia a
expatria-los dentro da propria patria” (FRANCA, 2009, p. 128).

De acordo com Souza (2009, p.232), somente do Ceara partem mais de 65.000
pessoas para a Amazonia, nordestinos sem rumo, devastadas pelo flagelo natural. Tal
contingente humano serviria para mao de obra escrava que logo vivenciaram nos
seringais. Em pouco tempo alguns cearenses resolvem desbravar a floresta amazénica

pelo rio Purus, sendo que ao final da década estardo no Acre, territdrio que era
reivindicado pela Bolivia, Brasil e Peru.

[...] Nesse contexto, pelos fins de 1882, penetraram o rio Acre 0s
migrantes cearenses Irmaos Leite, Manuel Damasceno Girdo e Neutel
Maia. Os irméos Leite resolveram se instalar no local, onde fundam a
sede do Seringal Bagaco Manuel Damasceno prossegue rio acima e na
foz do rio Xapuri funda o seringal com o mesmo nome. Por sua vez,
entre o seringal Bagaco e o seringal Xapury, Neutel Maia, em 28 de
dezembro de 1882, funda o seringal Empreza nha margem esquerda do
rio Acre onde atualmente se localiza a cidade de Rio Branco que se
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transforma em um importante porto e entreposto comercial e, com o fim
da Revolucdo Acreana, se torna sede proviséria da Prefeitura
Departamental do Alto Acre (LEITE, 2007, p. 27).

O Seringal Volta da Empreza foi fundado na margem direita do rio Acre, em 28
de dezembro 1882, pelo cearense Neutel Maia. O povoado era 0 mais movimentado,
devido a abertura de pontos comerciais para o0 abastecimento das embarcacdes a vapor

que subiam o rio para transportar “ouro branco!”.

Anos posteriores, a arvore que chamou atencdo dos desbravadores, a
Gameleira, seria testemunha dos combates travados na Volta da Empreza entre
revoluciondrios acreanos e tropas bolivianas durante o critico periodo da Revolucdo
Acreana que tornou o Acre parte do Brasil, no inicio do século XX. Neutel Maia criou
entdo, ja em 1884, uma casa comercial denominada Neutel Maia e Cia. A partir dai a
Volta da Empreza deixou de ser um espaco privado (seringal) e assumiu caracteristicas
de um lugar publico (povoado).

Pois foi ali, no dia 28 de dezembro (parece) de 1882, exatamente aos
pés da imponente Gameleira que Neutel Maia resolveu fundar sua
Empreza. Enquanto isso, o restante dos pioneiros embarcados no vapor
Apihy e comandados por Raimundo Girdo seguiu subindo o rio até a
confluéncia do rio Xapuri onde acabaram por se estabelecer.
Acompanhado de familiares - como Silvestre, seu irmao, Juvéncio,
Anisio, Tedfilo, Henrique - e outros companheiros, como 0 portugués
Guilhermino Bastos, Neutel Maia construiu a sede do Seringal Empreza
dando inicio a sua exploracdo (NEVES, 2007).

Diante das diversidades, Neutel Maia percebeu a auséncia de manufaturas e
estando em uma regido desconhecida e sem alternativas fez acordos comerciais
imprescindiveis com pecuaristas bolivianos. Nesse periodo, a borracha gerava muito
lucro para os seringalistas 0 que representava uma excelente moeda de troca, para o
sistema de escambos. A pecuaria na Bolivia ja estava embasada e diante disso a carne
produzida la era a melhor da regido. Para os seringueiros era muito dificil trabalhar no
seringal e depois sair para cacar entdo esse acordo foi um facilitador caro para eles,
pois se antes eles ndo tinham forga fisica para conseguir o alimento necessério, agora
eles passam a se endividar e a trabalhar mais para conseguir pagar o alimento

“subsidiado”.

"publicagdo nos Estado Unidos White Gold, que era como chamavam na época o leite das seringueiras,
John Youngjohann escreve um relato fascinante do que era ser um seringueiro na Amazonia no comecgo
do século XX (YUNGJOJANN, 1989, p. 16).
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O senrigal Empreza ja se diferenciava dos outros, através da casa comercial
Neutel Maia & Cia os acordos comercias comegavam a ganhar volume e de forma
espontanea surgia um porto comercial seguro, onde se tinha a presenca livre de varios
comerciantes, inclusive os regatbes sirio-libaneses, um lugar de trabalho para uma
grande variedade de profissionais.

A figura 06 abaixo mostra a casa comercial Neutel Maia, ja bem estruturada e
com a presenca de outros comerciantes, tornando a area livre para 0 comércio e um
ponto de encontro para 0s seringueiros e comerciantes que levavam o “ouro branco

para o seu destino”.

Figura 06 - Casa Comercial N. Maia & Cia, no seringal Empreza, que deu origem a
cidade de Rio Branco
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Fonte: Album Cidade de Rio Branco

Em 14 de julho de 1899, empresarios amazonenses dao apoio ao espanhol Luiz
Galvez Rodrigues de Aria que a frente de um exército de boémios e artistas tomam a
frente do territorio e fundam o Estado Independente do Acre, porém sua lideranca é

curta e ao final do mesmo ano Galvez € deposto pela Marinha brasileira.

Em 14 de julho de 1899, o Espanhol, nascido em C&diz, formado em
Direito, Luiz Galvez Rodriguez de Avrias, proclamou, em Rio Branco, o
Estado Independente do Acre. Galvez, Ex- Embaixador em Romal/ltalia
e em Buenos Aires/Argentina, chegou em Manaus com carta de
apresentacdo do Ministro da Espanha no Brasil, D, José Llaveria e
dirigiu-se ao Vice-Consul Manoel Rodrigues Lira, trabalhou no Jornal do
Comeércio e na Assembléia Legislativa. Depois em Belém foi para a
Embaixada da Bolivia onde tomou conhecimento da proposta boliviana
de arrendar o Acre aos americanos. Com isso, reportou o assunto ao
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Governador do Estado do Amazonas Ramalho Junior (SILVA, 2000, p.
02).

Ao final da década de 1890 e inicio da década de 1900, o povoado chamado
Empreza foi um dos palcos de batalhas da Revolugcdo Acreana, que estava sendo
liderada por Placido de Castro'?, que havia preparado a regido de forma estratégica,
localizada entre o povoado de Xapuri e a cidade erguida pelas tropas bolivianas, Puerto
Alonso. Empreza passou a ser alvo das tropas bolivianas, visto o apoio politico de
Neutel Maia ao governo boliviano, pois havia interesse devido aos acordos comerciais

entre ambos.

Conforme Neves, em 15 de outubro de 1902, faziam 11 dias que havia comecado

as lutas na Volta da Empreza.

Agora, ndo se tratava mais de simples emboscadas nos varadouros e
barrancos do Acre. Dessa vez era guerra de verdade. Os militares
bolivianos haviam derrotado, pouco menos de um més antes, os mal
armados e mal treinados seringueiros que, comandados por Placido de
Castro, se constituiam ainda num arremedo de exército. Com isso, a
Volta da Empresa (Rio Branco) se tornou dominio boliviano e junto com
Puerto Alonso (Porto Acre) passara a se constituir numa de suas pracas
fortes. Era preciso reagir logo uma vez que a noticia da derrota havia se
espalhado rapidamente pelos rios acreanos e poderia levar
seringalistas e seringueiros & desmobilizacdo, pondo fim a Revolugéo
(NEVES, 2007).
Os bolivianos estavam em inferioridade numérica visto que ndo passavam de
180 homens. O numero menor era compensado pela existéncia de extensas trincheiras
e por um alambrado que protegia o principal acampamento boliviano, o que tornou a
luta muito penosa. Diante desse cenario, era impossivel aos acreanos atacar
diretamente. A Vvitdéria acreana ficava mais evidente apesar das dificuldades
encontradas durante as lutas e para os bolivianos era um grande temor de que esse
boato viesse a circular nas linhas de combate, pois haveria alvorogo e enfraqueceria de

vez as tropas bolivianas.

Toda via Neves (2007), salienta que no dia 15 de outubro, o Coronel Rozendo
Rojas, comandante das forgas bolivianas, finalmente se decidiu pela rendigdo. Assim,

a velha Volta da Empresa, hoje Rio Branco, voltou a pertencer aos acreanos e a

2 placido de Castro (1873-1908), aos 27 anos de idade, liderou uma forte revolugdo com mais de 30
mil homens, venceu as tropas bolivianas, com quase 100 mil soldados oficiais, e proclamou pela
terceira e Ultima vez, o Estado Independente do Acre.
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primeira grande vitoria do exército revolucionario encheu de esperanca o coracao

daqueles homens que somente queriam o direito de ser o que eram brasileiros.

O autor continua relatando que em 1904 foi criado o Territorio Federal do Acre,
dividido em trés prefeituras departamentais: Alto Acre, Alto Purus e Alto Jurua. Para
sede da Prefeitura Departamental do Alto Acre foi escolhido o povoado de Empreza,
gue poucos meses depois foi tornado oficialmente Villa Rio Branco em homenagem ao
Bardo de Rio Branco. Sendo assim, tais Departamentos Administrativos foram
governados por Prefeitos nomeados pelo Presidente da Republica e tinham a
responsabilidade de gerenciar as questdes de ordem juridico-politico-administrativa
referente a cada Departamento. Eram subordinados, em primeira instancia, ao
Ministério da Justica e Negdcios Interiores e, em seguida, ao Presidente da Republica.
Bezerra (2006, p.73).

Em 1905, o Prefeito do Departamento do Alto Acre, faz um relatério da situacao
encontrada na Villa Rio Branco e com isso pede-se ajuda ao Governo Federal, pois as

dificuldades naquela época eram grandes e 0s recursos poucos para solucionar.

Resolvi constituir provisoriamente a aludida sede nesta villa onde de
chegado podia dispor de barracas e barracdes para acomodar pessoal
e material. Infelizmente a despeito das providencias tomadas para que
menos insalubre se tornasse esta localidade, a malaria e o beri-beri ndo
nos abandonaram um so dia e cada um que se passava era mais um
gue me convencia da mudanca da sede do governo para Xapuri [...] A
Secretaria da Prefeitura acha-se installada em um grande barracdo de
propriedade do cidaddo Leon Hersch que m’o cedeu gratuitamente até
findo, devendo a Prefeitura d’ ora em diante, pagar um aluguel.[...] E
demadeira como todos os outros, cobertos com telha de zinco, contendo
doze compartimentos de grandes dimensbes [..] A falta de
comunicacdes entre 0s numerosos povoados do Departamento
acarreta ndo pequeno prejuizo a respectiva populagdo, principalmente
na época da vazante, em que 0s rios ndo podem ser navegados senao
por canoas [...] Quanto aos trabalhos de saneamento, dificilmente se
podera, por enquanto, fazer alguma cousa, por isso que a populacao
acha-se disseminada e a simples drenagem do solo exige estradas que
importam em grandes somas. [...] E quanto a edificacdes é quase
impossivel construir em alvenaria, pois tudo teria que ser importado [...]
a madeira preparada atinge sempre preco elevado [...] casas de
aparencia modesta que custaram a seus donos fortes somas. [...] E
convém levar ainda em conta as moléstias que sao inclementes com os
gue se expdem ao sol e a chuva [...] A instrucdo publica é ministrada
em duas aulas mixtas do primeiro grao [...] ndo obstante o0 niUmero de
criancas de ambos 0s sexos ser grande e a ignorancia ser quasi geral
entre menores e adultos. Villa Rio Branco tem 204 habitantes, 129
homens e 75 mulheres; sabem ler e escrever 50 e sdo analphabetos
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154 [...] é simplesmente péssimo o sistema de alimentagéo, onde o péao
e a carne verde rarissimas vezes figuravam, mas onde sempre a grande
profusao de conservas mas, carne seca, farinha d’agua, feijao e arroz
em geral deteriorados durante o verdo. [...] com grande sacrificio de
minha saude tenho me conservado neste espinhoso posto que
imerecidamente me foi confiado e do qual jA por mais de uma pedi
demisséo que esperancoso aguardo [...] ndo sendo menos verdade que
essa demissdo me darei por bem recompensado dos insignificantes
servicos que com boa vontade ja por duas vezes tenho prestado neste
territorio ingrato, onde 0s poucos que escapam com vida totalmente
retiram-se sem saude” [Grifo nosso]*®

Em 1918, seria a vez da luta autonomista chegar ao vale do Acre, em Rio
Branco, que protestou intensamente contra a manutencdo daquela situacdo de
subjugacao ao governo.

[...JO Movimento Autonomista Acreano queria tornar o Acre um Estado
da Federagdo Brasileira com autonomia politica. Esse movimento
existiu em toda regido acreana e era formado por varias entidades
como: Partido Autonomista do Alto Acre; Partido Autonomista do Alto
Jurud; Clube Palitico 24 de janeiro de Xapuri; Partido Republicano do
Acre Federal, no Alto Purus e no Alto Acre; Partido Evolucionista de Rio
Branco; Comité Pro-Autonomista, em Rio Branco; Legido Autonomista
Acreana, em Rio Branco e nos demais municipios do Acre; e Comité
Pré-Autonomista do Acre, em Rio Branco[...] (BEZERRA, 2006, p. 68)

O Movimento Autonomista era formado pela classe alta acreana que queria
conseguir o poder politico na regido e com isso a anexacdo do Acre ao Brasil na
condicao de Estado da Federacéo brasileira. A autora ainda relata que a Republica
brasileira tomou para si a tarefa de construcdo da ordem do Acre que posteriormente
foi transformado em propriedade da Unido pois o territério ndo era Estado e nem
provincia e para solucionar esse embate alguns juristas e historiadores brasileiros
seguem a férmula importada do modelo constituido nas bases da constituicdo do
Estados Unidos da América“.

O Ciclo da Borracha foi um dos mais transitérios ciclos econdmicos do Brasil.

O extrativismo da borracha ocupou em 1910 um quarto das exportacdes brasileiras e

BMATTOS, Raphael Augusto Cunha. Relat6rio Apresentado ao Exmo. Sr. Dr. José Joaquim Seabra,
Digno Ministro da Justica e Nego6cios Interiores pelo Coronel de Armas de Infantaria Raphael
Augusto de Cunha Mattos (20.01.1904). Vila Rio Branco. Prefeitura do Alto Acre,p. 121.

14Para alguns territérios se tornarem independentes nos Estados Unidos tiverem que haver excecdes
para os mesmos serem constituidos e anexados ao pais, dentre esses o que se destacaram foram os
territérios do Alasca, Nova México, Havai e Arizona, devido suas populacdes, na época da anexacdo
serem estranhas a nacionalidade da Grande Republica. Quando os territorios de Oklaoma e Indiana
atingiram a prosperidade desejavel, passaram juntos a formar um novo Estado, aumentando os Estados
Unidos em sua bandeira mais uma estrela simbélica (COSTA,1973, p. 120).
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nesse mesmo periodo ocorria a 1° guerra mundial e a revolta das chibatas®Dessa vez
o Exército foi enviado para um violento ataque a fim de aniquilar prontamente os
rebeldes. Aqueles que sobreviveram ao episodio foram deportados para a Amazoénia e
forcados a trabalhar nos seringais da regiao.

[...]Neste sentido, “entre os anos de 1880 e 1897 a borracha responde,
em média por 11,8% da exportacao total brasileira; entre 1898 e 1910,
por 25,7% entre 1911 e 1913, por 20%; entre 1914 e 1918, por 12%.
Este significativo volume exportado é acompanhado, também, pelos
excepcionais precos internacionais do produtol...] Ndo havia, portanto,
nada a temer. A rigueza da regido parecia inesgotavel (MARTINELLO,
2004, p. 55-56).

No entanto, essa ascensdo econémica nao iria durar por muito tempo, pois as
sementes das seringueiras foram pirateadas por Wickham da Amazonia por volta de
1876, que proporcionou aos ingleses o inicio do cultivo de seringueiras em bases
racionais em suas colbnias do Oriente. E alguns anos mais tarde a producéo destas
desbancou a producédo brasileira no cenario mundial. Em 1913 a borracha asiatica
dominava o mercado e o monopdlio brasileiro estava quebrado. A perda de mercado
foi culminado por diversos fatores como: A competicdo com a seringa extraida no
Oriente, a falta de empreendedorismo dos brasileiros, os altos custos da extracdo da

matéria prima, os fatores naturais e de localizacdo geografica.

Diante a derrocada da borracha a economia que ali circulava, era crescente e
se fez necesséria adaptacdes para uma nova economia aqui ali se formaria como é
apontado por Zoneamento Ecolégico-Econémico do Acre® (2010, p.23). Visto a crise
da borracha que surgiu no Acre, se fez necessario o incentivo a uma economia baseada
na producdo de varios produtos agricolas como mandioca, arroz, feijao e milho e os
seringais passaram a nao produzir somente borracha. Importante mencionar também a
exploracdo de couros e peles e a criagdo das primeiras colénias agricolas no entorno

a Rio Branco, as quais se constituiam alternativas de trabalho para os seringueiros,

15“Em 1910, sob comando de um marujo negro e analfabeto chamado Jodo Candido, os marinheiros dos
couracados Minas Gerais e Sdo Paulo organizaram um protesto. Neste, tomaram o controle das
embarcacdes e enviaram um telegrama ao presidente exigindo que os castigos fossem abolidos, os
salarios incrementados e uma folga semanal concedida a todos os marinheiros. Se ndo tivessem seu
pedido imediatamente atendido, ameagavam bombardear a capital.” (SOUSA, 2015)

160 etnozoneamento faz parte do Zoneamento Ecolégico-Econdmico (ZEE) do Estado do Acre. O
processo de mapeamento participativo com as comunidades indigenas teve inicio em 2004, com a
participagdo dos indigenas, que auxiliaram a equipe de governo a apontar os locais com potencial de
caca e pesca.
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além de possibilitar a melhoria do abastecimento de Rio Branco no que se referia aos
produtos hortifrutigranjeiros.

Na tabela 01 pode-se observar os produtos com maior fabricagdo no estado e
a quantidade exportada no ano de 1956, sendo o latex o produto de maior quantidade,

seguido da Castanha do Brasil.

Tabela 01-Exportacdes de produtos do Acre

Produtos Quantidade (Kg)

Borracha 6.733.294
Castanha 4.260.810
Couros e peles silvestrey 114.551
Couros vacuns 40.818
Madeiras 63.000
Produtos Agricolas 52.964
Mercadorias em retorno 180.574
['otal Geral 11.446.011

Fonte: Relatério do Presidente do Territorio do Acre (1956)

Nesse periodo, os migrantes nordestinos, portugueses, sirios libaneses, indios
e bolivianos, ja conviviam nas casas comerciais devido ao sistema de aviamento
responsavel pelo abastecimento da regido através de Manaus e Belém. Como afirma o

autor,

As casas comerciais pertenciam fundamentalmente aos imigrantes
sirio-libaneses e portugueses. Estas casas comerciais, dada a
existéncia do sistema de aviamento, eram abastecidas pelas pracas de
Manaus e Belém, para onde se dirigia toda a producao de borracha,
castanha e outros produtos e de onde provinham as mercadorias para
atender as necessidades de consumo tanto dos seringais quanto da
populacdo urbana. Dentre as casas comerciais mais antigas pode-se
citar: Casa Asmar, Casa Farhat, Casa Arak, Casa Zeque, Casa Fecury,
Casa Inglesa, Casa Aziz Abucater, O Ganha Pouco, Casa Natal, Casa
Bairuth, Casas Baptista e Casa Araripe. E importante destacar ainda
gue alguns proprietarios dessas casas comerciais eram também donos
de seringais, tais como Aziz Abucater, Francisco Paes, SalinFarhat.
MagidMastub e Ismael Beiruth, dentre outros (LEITE,2007, pg.36)

E de acordo com Souza, outra corrente migratéria importante para o Acre foi a
dos Sirio-Libaneses;

No final do séculoXIX, com o crescimento da economia do latex, levas
inteira de homens e mulheres deixaram suas cidades e aldeias, como
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Baalbeck, Ghazir, Dimen, Beirute, no Libano, Ayo, Hamma e Damasco,
Siria, para reconstruir sua existéncia na Amazonia. Gente persistente
apegada ao sentido de familia, sébrios e inteligentes, logo estavam
concorrendo com outros imigrantes, superando barreiras do preconceito
e formando novos custumes e introduzindo novos valores culturais.
Foram os sirios libaneses que que trouxeram para regido o sistema de
crediario, trazendo para um mercado elitista a populagéo pobre (2009,
p.277)

Em 1899, os bolivianos queriam o dominio da area e passaram a cobrar
impostos e fundaram a cidade de Puerto Alonso, que hoje é Porto Acre. Os brasileiros
nao admitiram receber ordens de estrangeiros e revoltaram-se com tal providéncia, o
que resultou na disseminacédo de varios conflitos, que somente terminaram com a
assinatura, em 17 de novembro de 1903, do Tratado de Petropolis, com o apoio do
ministro Bardo do Rio Branco. Através desse tratado o Brasil adquiriu, em parte por
compra e em parte pela troca de pequenas areas nos Estados do Amazonas e Mato
Grosso, o futuro territorio e depois Estado do Acre.

O Peru reivindicou a propriedade de todo o estado do Acre e mais uma extensa
area no estado do Amazonas. Delegou atividades militares e administrativas na regido
do alto Jurua entre os anos de 1898 e 1902, bem como no Alto- Purus, entre 1900 e
1903. Os brasileiros ndo aceitaram as propostas e com recursos proprios forcaram a
retirada dos peruanos. Somente em agosto de 1962, durante o governo do Presidente
Jodo Goulart, é que o Acre foi elevado a condicao de estado e fazer parte da federacdo
brasileira junto aos 26 estados.

2.1.2 A integracao econdmica do ciclo da borracha da Amazbnia sob a 6ética da

dualidade na economia brasileira.

A analise marxista da evolucdo da formacdo econdémica brasileira realizada de
forma original por Ignacio Rangel tem por base a teoria da dualidade que combina
dialeticamente o embasamento no conceito singular da “Dualidade Brasileira” obra do
autor Ignacio Rangel, que utilizou a concepcdo do materialismo dialético, para o
entendimento dos movimentos: escravismo, feudalismo, e por fim, o capitalismo de

forma industrial e financeira.
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A teoria da dualidade formulada por Ignacio Rangel representa uma importante
contribuicdo ao entendimento da evolucdo da formacdo social do Brasil. Segundo
Rangel, a formacéo brasileira € marcada por uma dualidade estrutural que pode ser
percebida desde o descobrimento, época em que as capitanias hereditarias -
instituicBes feudais externamente - mesclam-se com engenhos de acglcar - instituicdes
escravistas internamente. O lado externo é o determinante, pois 0 movimento €&
regulado pela economia mundial através dos ciclos longos. Nas fases econémicas
depressivas ocorrem as rupturas decorrentes de tensdes geradas pela necessidade de
novos relacionamentos com o centro do sistema. A cada fase depressiva dos ciclos os
reajustes estruturais necessarios vao provocar mudancas econémicas e politicas que
se refletem em toda a sociedade (PEREIRA, 1997, p.26). Caracterizada por um modo
de producdo complexo que alia elementos variados de escravismo, feudalismo e
capitalismo, a dualidade brasileira estrutura-se, pois, em dois p6los: um interno e outro

externo.

Essa teoria € complexa porque envolve componentes econémicos, politicos e
sociais, ao mesmo tempo em que considera as determinagdes emanadas pelos paises
do centro do sistema as quais os paises periféricos precisam se ajustar muito mais
desenvolvido. Esta breve sintese da teoria da dualidade brasileira de I. Rangel permite
perceber nesta proposta uma perspectiva globalizante no sentido de integrar as
diferentes esferas da realidade social (politica, econémica, socioldgica, juridica) e, ao
mesmo tempo, de expressar as determinacdes internas e externas da formacao

brasileira a partir de seu comportamento diante dos movimentos ciclicos do capitalismo.

A tese da dualidade favorece uma melhor compreensao
da dindmica historica da economia brasileira, combinando de forma clara e original seu
carater tipico, independente e dual com um referencial teérico capaz de propiciar o

reconhecimento das condic¢des historicas especificas do pais (PEREIRA, 1997, p.28).

Ao longo de toda histdria do Brasil, tais combinagBes permitem visualizar o
avanco das forcas produtivas e das relagdes de producdo em diferentes etapas da
histéria do pais, por considerar que a base da infraestrutura econémica que estava
dividida em dois polos, sendo um interno voltado para dentro do pais e o outro externo
na relagdo do Brasil com os outros paises que por sua vez se desdobra em um lado

interno e outro externo como mostra a seguir;
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Figura 07- Dualidade Brasileira entre os polos internos e externos

Dualiadade

brasileira
A ,
Polo
axtaerno

Lado Lado

interno/externo J interno/extemo

Fonte: Elaborado pela Autora, 2016

Para Guimaraes (1994), a dualidade brasileira ndo é apenas dual, é também
dupla e com dois lados, sendo que cada polo traz diferencas econémicas regionais e
estruturais na economia nacional. Guimaraes apresenta um exemplo explicitando a
divisdo econémica de um pais sendo ele dindmico ou estagnado; feudal ou capitalista;
metropolitano ou colonial. Nesse sentindo, a dualidade de Rangel parte do conceito de
lados para uma economia colonial nacional a fim de que ela possa estabelecer relacbes
com o resto do mundo. No inicio com a metrépole portuguesa; depois com a Inglaterra

e mais tarde os Estados Unidos.

O Polo colonial e metropolitano explica a relacdo brasileira com o feudalismo
onde se compartilhava a mesma economia urbana e 0 mesmo mercantilismo. Por um
lado a expansdo maritima e comercial portuguesa, por outro lado o produto final

colonial. Entende-se a economia colonial Portugal-Brasil da seguinte forma;
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Figura 08- Economia Colonial Brasil-Portugal

Lado Lado
— interno/lado — interno/lado
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Fonte: Elaborada pela Autora, 2016

Diante desses fatos, os lados internos e externos produzem modos
fundamentais de producéo, percebidos com maior énfase pelo materialismo historico,
fazendo a sociedade gerar uma resposta dual frente ao crescimento das forcas
produtivas, cujas alteracBes ocorrem conforme o dinamismo da sociedade. Cabe
salientar que as peculiaridades e os estagios de desenvolvimento séo inerentes para
cada polo especifico de producdo. A teoria da dualidade basica de Rangel representa
uma grande contribuicdo ao entendimento da economia do Brasil, apoiada na ideia dos
ciclos longos e com uma perspectiva histdrica que abarca outras esferas da realidade
social, buscando explicar a especificidade da economia e da sociedade brasileira. A
dualidade a que se refere Rangel ndo é simplesmente a oposicdo de um setor
capitalista e outro pré-capitalista. Para ele ndo se trata apenas de verificar que o
desenvolvimento da economia brasileira passa por etapas correspondentes ao
desenvolvimento historico da economia mundial como o setor moderno e o atrasado

gue entram em conflitos e mudam em cada etapa (BRESSER PEREIRA, 2006, p.9).

A primeira Revolugéo Industrial no século XVIII, na Inglaterra, marca o inicio

dos ciclos econémicos de longa e curta duracdo. De acordo com o autor,

Até a Revolucdo Industrial a humanidade conheceu ritmos climéticos
nas suas atividades econémicas [...]. A Revolucao Industrial dos fins do
séc. XVIII inaugurou os ritmos industriais de varias duracoes,
principalmente os ciclos decenais (juglarianos) e os ciclos longos, de
cinqlenta anos (Kondratieff), cada ciclo com fase expansiva (“a”) a fase
depressiva (“b”) (MAMIGONIAN 1999, p.152).
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Através dos ciclos longos ou ciclos de Kondratieff percebe-se que ocorre uma
tendéncia a queda da lucratividade no capitalismo. Conforme o surgimento de
invencdes e restabelecida a lucratividade em diferentes setores da economia surge

uma nova etapa de expansao econdémica.

Portanto, pode-se dizer que nos periodos de crise ha uma interrupcédo do
esforco da formacéo de capital no centro dinamico do sistema que gera grande reducéo
em sua demanda de importacdo de produtos provenientes das economias periféricas.
Desta forma ocorre uma reducdo da propria capacidade de importacdo nestas
economias, visto que ha significativa perda de capital que possibilite a aquisicdo dos
produtos industrializados da Europa (RANGEL,1998, p.139).

Através destes pensamentos de Rangel temos o panorama da economia
mundial e como isso reflete no Brasil, nesse contexto a ocupacao da regido amazonica
e o ciclo da borracha interferiram na economia nacional e internacional. Através dos
ciclos de Kondratieff (as mudancas de dualidade) compreende-se a importancia desse

produto extrativista para economia mundial.

2.1.3 A importancia dos ciclos longos de Kondratieff na economia Amazdnica

O processo de ocupacdo na Amazénia no século XVII foi definitivo, pois deu
inicio as primeiras bases militares para garantirem a posse do territorio regional. Neste
sentido a atracdo populacional durante os séculos XVIII e o inicio do século XIX, teve
como base a procura por ouro e pedras preciosas e a exploracdo da cana de agucar e

a pecuaria extensiva e mais tarde a borracha como destacam os autores,

[...] da ocupagao econdmica da Amazonia, a partir de meados do século
XIX, em um momento de transicdo (de crise para crescimento
econdmico) no centro do sistema. Havendo, justamente no apice da
fase recessiva do primeiro ciclo longo (prestes a entrar em nova fase
ascendente — 2° Kondratieff), o inicio da exploracdo gumifera na regido,
impulsionada pela demanda do centro dindmico e possibilitada pela
classe dos comerciantes que a esta altura importavam produtos
industrializados e exportavam os produtos primarios. Um novo ciclo na
economia brasileira se iniciava: o ciclo da borracha, que servia como
matéria prima tanto para a industria europeia quanto para a norte-
americana (SOUZA; LINDO, n.16 p.74).
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O latex absorveu toda atividade econdmica regional e diante da falta de mao
de obra suficiente, os imigrantes nordestinos e estrangeiros, viram nesse periodo uma
alternativa de enriquecimento facil e em curto prazo. De acordo com Texeira (2002), os
migrantes eram principalmente nordestinos, impulsionados pela propaganda e
facilidades oferecidas pelo capital estrangeiro, no periodo em que a borracha era
valorizada no mercado externo. Em 1910, o Brasil produzia 50% da borracha do mundo,
mas a partir dai, a producdo comecou a diminuir, aléem de enfrentar a concorréncia
acirrada pela plantacdo de seringueiras no Ceildo (atual Sri Lanka), sendo que em

1926, o Brasil era responsavel por apenas 5% da producao mundial.
O autor continua;

Nesse periodo houve uma estagnagcédo econdmica, com aumento da
fome, miséria e doencas, o que provocou uma migracdo de retorno,
para o Maranhao e outros estados do Nordeste. Alguns se dedicaram a
coleta de castanhas, garimpo, pecuéria, extracdo de 6leos (copaiba) e
madeira, e a pequenas culturas de subsisténcia (TEXEIRA,2002).

Nota-se que o ciclo brasileiro da borracha é encerrado por conta de fatores
externos (concorréncia com o Oriente), diferente dos quais a economia brasileira foi
incapaz de se impor e sobrepor a esta concorréncia que prejudicou a regido norte do
pais, produtora e exportadora do latex.

Com a Revolucédo Industrial e a entrada do setor automobilistico no mundo,
comeca a fase expansiva do 3° ciclo de Kondratieff(1896-1921), como mostra na
imagem 05. De acordo com Rangel (1998, p.150) cada um desses ciclos propicia a
implantacéo de sucessivos ramos de atividades, onde cada setor € independente e por
isso h& possibilidade de divisdo do sistema econbémico brasileiro para cada um deles.
Pode-se notar que a conclusao da fase “a” de cada um dos ciclos enddégenos, ha uma
divisdo em dois pdlos distintos, sendo um dotado de excesso de capacidade produtiva,
e 0 outro com atraso em relacdo ao sistema como um todo. Isso faz com que os ciclos
de Juglar brasileiros sdo causados pelo acentuado desajustamento estruturais do

proprio processo de industrializacdo local.
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Figura 09- Ciclos longos(Kondratieff) dualidades da formacéao/ social brasileira e ciclos
Julglarianos Brasileiros (médios) conforme Ignacio Rangel.
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Para Rangel (1981), a tese da dualidade brasileira demonstra o carater dialético
e original da compreensdo do materialismo histérico, a medida que afirma que a
sequéncia da histéria universal — comunismo primitivo, escravismo, feudalismo,
capitalismo e socialismo — se reproduziriam de forma distinta nos paises de economia
complementar ou periférica. Assim, a histdria do Brasil ndo retrata fielmente a historia
universal, especialmente a europeia, porque nossa evolucdo nao é autbnoma, nao €
produto exclusivo de suas forcas internas e sim uma co-dependéncia das forcas
externas.

De acordo com Mamigonian & Rego (1998), os diferentes modos de producao
(comunismo primitivo, escravismo, feudalismo e capitalismo) podem coexistir num
mesmo periodo e que ha sempre dois deles unidos e representados por elites politicas
e econdmicas em torno de um pacto de poder interno. Ou seja, a “dinédmica historica se
distingue, portanto, dos casos classicos porgue 0S processos sociais, econdmicos e

politicos ndo decorrem apenas da interacdo entre desenvolvimento das forcas
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produtivas e relacdo de producgdo interna no pais, mas também da evolucdo das
relagbes que este mantém com as economias centrais”
Segundo Souza (2009, p. 237),

[...]JA regido brasileira ndo contava com mao de obra barata, era preciso
trazer do nordeste e de outras terras a imigracao e estabelecer e treinar
os trabalhadores. [...] As plantacdes asiaticas ndo tinham essa limitagao
e podiam mobilizar médo de obra e capital para produzir borracha
cultivada. E porque em casos de matéria prima como a borracha a
competicdo era acirrada, logo os investidores ingleses, que haviam
guebrado o monopdlio brasileiro, viram-se diante dos plantadores
holandeses que inundaram o mercado de borracha barata e derrubaram
0S pregos.

Para Furtado (2005, p.132), a rapidez com que crescia a procura de borracha
nos paises industrializados, em fins do século XIX, exigia uma solucdo acurto prazo. A
evolugdo da economia mundial da borracha desdobrou-se assim em duas etapas:
durante a primeira encontrou-se uma solucao de emergéncia para o problema da oferta
do produto extrativo; a segunda se caracteriza pela producdo organizada em bases
racionais, permitindo que a oferta adquira a elasticidade requerida pela rapida

expansédo da procura mundial.

E importante salientar que os dois grandes movimentos migratérios no Brasil
fins do século XIX e comeco do século XX sofrem contrastes particularmente notorios.
Os imigrantes europeus que chegavam para plantacdo de café recebiam ajuda do
governo para sua plantagao e subsisténcia onde a residéncia e os gastos com a colheita
era garantidos ao final da producdo. Porém com os nordestinos migrantes a historia
nao foi bem assim, pelo contrario sua situagao era bem adversa dos europeus. Quando
chegaram nos seringais ja comecaram a trabalhar endividados, pois haviam de pagar
por todos os gastos de sua locomocédo até a regido, bem como os instrumentos de
trabalho e outras despesas de instalacdo. Para manterem os suprimentos basicos de
alimentacdo seguiam o regime de monopdlio e se endividavam mais para cada compra
de produto que conseguiam com o0s donos dos seringais. Para Furtado (2005),

As grandes distancias e a precariedade de sua situagdo financeira
reduziam-no a um regime de serviddo. Entre as longas caminhadas na
floresta e a soliddo das cabanas rudimentares onde habitava, esgotava-
se sua vida, num isolamento que talvez nenhum outro sistema

econdmico haja imposto ao homem. Demais, os perigos da floresta e a
insalubridade do meio encurtavam sua vida de trabalho.
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E o autor continua a descrever sobre o processo de declinio da economia

gumifera e como isto afetou a vida desses migrantes.

Os planos dos imigrantes nordestinos, que tinham como objetivo a rota
Amazonia, haviam sido seduzidos pela propaganda fantasista dos agentes pagos pelos
interesses da borracha, ou das poucas pessoas bem aventuradas que regressavam
com recursos proprios e tinham como base os precos que a borracha havia alcancado
em sua melhor época. Porém o declinio ocorreu de forma rapida e a miséria
generalizou-se rapidamente. Os migrantes nao haviam meios para regressar e estavam
presos na ignorancia do que se realmente passava ha economia mundial. Ndo tendo
saida foram obrigados a completar seu orcamento com recursos locais de caca e
pesca. Sendo assim o grande movimento da populacdo nordestina para a Amazoénia
consistiu basicamente em um enorme desgaste humano, diante de um problema que
nao foi solucionado que era o aumento da méo de obra para aquela atividade que foi
de grande importancia para economia nacional e internacional. De acordo com o
relatorio de Cunha Matos, 1904 a tabela 02 ird ilustrar a origem da populacéo acreana

no século XIX.

Tabela 02- Origem dos residentes do Acre, no ano de 1904.

Ceara 1389 58,45%
Rio Acre 439 18,47%
Rio Grande do Norte 141 5,93%
Para 63 2,65%
Amazonas 62 2,60%
Paraiba 54 2,27%
Maranhao 48 2,02%
Pernambuco 31 1,30%
Alagoas 30 1,26%
Piaui 21 0,88%
Bahia 16 0,63%
Sergipe 12 0,50%
Rio De Janeiro 8 0,33%
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Rio Purus 1 0,04%
Espirito Santo 1 0,04%
Séo Paulo 1 0,04%
Estrangeiros
Peru 31 1,30%
Espanha 14 0,58%
Portugal 8 0,33%
Italia 4 0,16%
Bolivia 1 0,04%
Paraguay 1 0,04%
Total 2376 100,0%

Fonte: Relatorio de Governo. 1904. Relatério de Cunha Matos. Arquivo Histérico do Tribunal
de Justica do Acre.

Tais dados revelam que o maior contingente migratorio que veio para o Acre
representado por nordestinos do Ceara, seguido pelo Rio Grande do Norte e Paraiba e
da regido norte, dos estados do Para e do Amazonas, contribuindo para esse fluxo

migratorio.

2.2 MigracOes e o tripé da culinaria Acreana

O Brasil no século XIX vive um momento de grande fluxo imigratorio, advindo
de grupos étnicos dentre as mais variadas nacionalidades, que buscam no territério
brasileiro as oportunidades, um recomeco para uma nova vida. Nesse periodo ocorria
0 processo de abolicdo da mao-de-obra escrava e este fator foi importantissimo para
impulsionar o governo brasileiro a admitir trabalhadores estrangeiros no pais. Os
Indigenas que ali jA moravam junto aos nordestinos que fizeram parte da formacao
sécio espacial do territorio Acre, aliado aos Sirio-libaneses que dominavam a maior
parte do comércio e distribuicdo dos produtos amazonicos, formam o tripé da culinaria

Acreana.
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2.2.1 Indigenas

Hoje no mundo estima-se que h& pelo menos 5 mil povos indigenas, somando
mais de 370 milhdes de pessoas (IWGIA,2015). Nos anos 80 foi verificado que a
populacdo indigena tem crescido de forma constante, onde ha uma retomada
demografica da maioria desses povos, embora alguns tenham diminuido

demograficamente e outros j& estejam em extin¢ao.

Alguns autores mencionam que a populacéo indigena no Brasil no século XVI
ficava entre 2 e 4 milhdes de pessoas, sendo mais de 1.000 povos diferentes; para o
antrop6logo Darcy Ribeiro mais de 80 povos indigenas desapareceram somente na
primeira metade do século XX, sendo que a populacao teria diminuido de 1.000.000
para 200.000 pessoas. O exterminio desses povos indigenas no Brasil, em sua maior
parte, foi provocado por conflitos armados, epidemias, desorganiza¢ao social e cultural
(RIBEIRO, 1957).

No Brasil, os mais de 240 povos indigenas somam, segundo o Censo IBGE
2010, 896.917 pessoas. Destes, 324.834 vivem em cidades e 572.083 em areas rurais,
0 que corresponde aproximadamente a 0,47% da populacao total do pais. A grande
comunidade indigena vive em comunidades coletivas, denominadas reservas
indigenas varias delas demarcadas pelo governo federal para o usufruto dessas

comunidades.

Os anos 80, registraram uma tendéncia de reversao da curva demografica e,
desde entéo, a populacédo indigena no pais tem crescido de forma constante, indicando
uma retomada demogréafica por parte da maioria desses povos, apesar de alguns deles

terem diminuido demograficamente e outros estejam até ameacados de extin¢ao.

Povos nativos de diferentes etnias ja habitavam as terras acreanas, antes
mesmo da chegada dos europeus ao Brasil. No século XIX, existiram no Acre cerca de
50 grupos indigenas. Esses povos tinham a sua propria histéria, seus saberes e
fazeres, bem como o modo de vida ja estabelecido, a cultura ja enraizada, sua religido
e sabedoria cultuada. Os primeiros rios acreanos a serem colonizados foram o Purus e
o Jurua, exatamente a regido de ocupacgdo de dois grandes grupos linguisticos: Pano

e Aruak.
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Para Neves & Vidal (2002, p.03), na parte acreana do rio Purus predominavam
as linguas indigenas Aruan e Aruak. Os grupos menos humerosos e pouco aguerridos
eram comumente submetidos por outros grupos mais fortes ou se refugiavam na terra
firme, espalhando-se por diversos afluentes de ambas as margens do Purus. Ja no
médio e alto curso do rio Jurua, bem como na maior parte de seus afluentes, havia
predominio de diversos e numerosos grupos da lingua Pano. Com seu carater
guerreiro, os Panos conquistaram seu territério através da guerra contra tribos de outras
linguas, mas também contra grupos da mesma etnia. Durante milhares de anos esses

povos residiram em malocas coletivas e todo o seu sustento provinha da floresta nativa.

O primeiro ciclo da borracha (1890-1913) foi o pontapé inicial para a formacao
dos grandes seringais. Para os indios representou um corte brusco em seu meio social.
Enquanto muitos desses povos procuraram se adequar a nova realidade, outros ndo
conseguiram conservar suas atividades e seu convivio social. Em poucos anos, 0s
povos nativos da regido se viram cercados, sem ter para onde fugir e como resistir a
enorme pressao que vinha do capitalismo internacional, cada vez mais avido por esse
produto. Vistos como obstaculos a exploracdo, os povos indigenas comecaram a ser
dizimados através das chamadas correrias, expedicfes armadas feitas com o objetivo
de matar as liderancas das aldeias, aprisionar homens e obter mulheres para serem

vendidas para seringueiros.

Entre 1880 e 1910, o ritmo da exploracdo da regido s6 aumentou,
levando ao exterminio inUmeros grupos indigenas, que por vezes eram
exterminados por colaborarem com os brancos, se submetendo ao risco
de doengas a qual ndo tinham imunidade, por outras resistindo a
invasédo de seus territorios, 0 que também s6 aumentava a perseguicao.
Essa terrivel realidade pendurou por pelo menos trinta anos (NEVES &
VIDAL, 2002)

Com a queda dos precos da borracha, ficou mais dificil para o governo trazer
do nordeste mao de obra, o que levou a necessidade de aproveitamento dos indios
para o trabalho nos seringais. A dificuldade maior para esses povos era que muitos nao
sabiam ler e nem escrever e por isso foram muito enganados pelos brancos e como

consequéncia estavam cada dia mais endividados. Segundo o registro de Curt
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Nimuendaji'’ (IBGE,1997), pouco antes da chegada de caucheiros e seringueiros,
havia cerca de 50 povos indigenas habitando no territério do Acre; hoje esse numero
estd reduzido a 16 etnias indigenas. Para Tocantins, essas sdo as etnias mais
influentes no estado do Acre.
As tribos indigenas distribuem-se entre Caxinauas, Kulinas, Tucurinas,
Apurifias, Katukinas, Kaxaparis, Kinawas, Machineri/ Jamadis,
Poyanawas, Remanescentes da populacdo Indigena de outrora, bem
mais numerosa. Além desses grupos ha outros, ainda erradios, ou seja

nao contactados, cujo numero populacional e tribo ndo foram estimados
(TOCANTINS, 1984, p. 23).

E importante salientar que n&o foi s6 na producdo de seringa que a méo de
obra indigena foi utilizada. De acordo com Correia (2001), os indigenas passaram, além
de cortar seringa, a desempenhar uma série de atividades necessarias ao
funcionamento do seringal, a saber, fazer transporte de borracha até as cidades, abrir
e zelar pelas estradas de seringa, campos e pastagem, construir ubas, edificar casas e
currais, levantar cercas, extrair madeiras-de-lei, fazer farinhadas, movimentar os
engenhos de cana-de-acuUcar para o fabrico de mel, rapadura e gramixé (aglcar
mascavo), colocar rocados, cacar e pescar para 0 abastecimento do barracdo do

patrao.

Aos poucos a cultura dos brancos foi impondo seu modo de viver, seus habitos
alimentares e costumes diarios; era impossivel controlar tais atitudes e os indios, por
mais que lutassem, ndo conseguiram preservar seu modo de vida por muito mais
tempo. O quadro 01, mostra com alguns detalhes, os povos indigenas residentes no
Acre, colocando em evidéncia seus costumes, cultura, alimentacao, lingua verbalizada

e sua localizac&o geografica.

YCurt nasceu em Jena, na Alemanha em 1883, se naturalizou em 1921 como Curt Nimuendajl, nome
dado pela tribo dos Guarani-Nandeva que significa “fazer moradia“. Chegou ao Brasil em 1903; viveu em
Séo Paulo e se mudou para Belém do Para em 1913. Foi etnélogo e percorreu o Brasil em meio as etnias
indigenas por mais de 40 anos.
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Quadro 01- Povos Indigenas do estado Acre

+ Vivem na regido do alto Jurué e possuem etnia diversificada.
O nome deste povo faz referéncia a uma regido localizada no
: Peru. Seu integrantes falam a lingua materna, além do
ApOI Ima Arara portugués e espanhol. Na parte de artesanatos a rede é a mais
confeccionada por esse povo. A base alimentar é a macaxeira
e todos 0s seus subprodutos.

» Estdo presentes em diversos vales e terras indigenas
do Acre. Preservaram até hoje sua lingua materna,
sendo o0 seu o sustento baseado principalmente no
Jam | nawa cultivo da macaxeira e da banana. As atividades de caca

e pesca sdo prioridades na aldeia. Todos os alimentos
sdo compartiihados de forma igual para todos da
comunidade. A Arte musical deste povo é muito rica e
se destaca frente a as outras etnias.

+Os Kaxinawas constituem o povo mais numeroso do Acre.
Possuem uma vasta cultura material com destaque para os
Kené (desenhos geométricos aprendidos da cobra grande)
Kaxinawa que sdo pinturas corporais, sua tecelagem € de Otima

gualidade e com grandes significados. Todas as atividades
dentro da aldeia sdo distribuidas de forma diferente para
homens, mulheres e criangas. A alimentacdo € muito rica na
caca, pesca, macaxeira e banana.

*Quando os brancos chegaram naquela regido, os nawas eram
caracterizados como povo forte e resistente. Eles habitam na
margem direita do rio Moa, no alto rio Jurué e fazem parte
dos povos que voltaram a se identificar como indigenas. Nas
festas costumam dancar com as vestes tipicas e utilizam o
urucum e jenipapo para pintura corporal.

+Os Shanenawas sdo conhecidos como povo do péssaro azul.

S&do conscientes de sua identidade e cultura e lutam para
preservar tudo que lhes foi dado por seus antepassados.
Estdo situados no municipio de Feijo em uma comunidade
chamada Morada Nova. Cultivam diversos produtos e criam
animais para sua subsisténcia. Os produtos de maior
consumo sdo: a mandioca, o milho, a Pupunha(Fruto) e a
Banana.

Shanenawa

O povo Arara habita no municipio de Marechal Thaumaturgo
e Porto Walter. Esse povo se autodenomina Shawadawa. Os
Araras produzem diversos tipos de artesanatos, criam animais
para seu consumo e para venda. J& migraram para outros
municipios, porém hoje procuram a revitalizagdo cultural
como forma de fortalecer seus valores e tradigdes. Sua
producdo maior estd no aclcar e na farinha de mandioca.




Ashaninka

Jaminawa Arara

Poyanawa

Machineri

+Os Ashaninkas séo de lingua Aruak, habitam na regiéo do

Jurua préximos aos rios Amoénia, Envira e Breu. E um dos
grupos mais organizado do Acre, sdo os guardides da
fronteira do Acre com o Peru. H& alguns anos eles vem
desenvolvendo varios projetos importantes, dentre os que se
destacam sdo: videos, documentarios e CDs, que tem por
finalidade desenvolver sua cultura.

+ Os Janinawas séo pertencentes a familia Pano, vivem no
alto Jurua, no municipio de Marechal Thaumaturgo. Sua
economia € baseada na agricultura de subsisténcia e toda
familia é envolvida no processo de producédo. A tecelagem,
ceramica e cestaria tem sido uma das praticas mais
enfatizadas por esse povo. A banana e a macaxeira é a
principal base da alimentac&o.

«Os Katukinas estdo situados no municipio de Tarauaca. Sua

economia € baseada na agricultura, onde os produtos mais
cultivados séo: macaxeira, batata doce, mamdo,abacaxi e
banana. Quanto a caga possuem restricGes alimentares,
devido as suas crencas e por isso ndo ha o consumo de
animais que acreditam que possam lhe fazer algum mal
espiritual.

*Essa tribo vive no vale do rio Jurua no municipio de Mancio
Lima. Passou por processos histéricos que foi levado a
degradacdo de sua organizacdo social e politica, hoje nédo
possuem lideres religiosos ou politicos nos moldes tradicionais
indigenas. A subsisténcia dessa tribo depende da agricultura e
do extrativismo.

» Os Madijas sdo conhecidos como Kulinas, € o Gnico povo
que fala a lingua da familia Arawa, estdo presentes nos
municipios de Manuel Urbano, Santa Rosa e Feij6. Os
processos de cura e prevencdo de doengas que 0s grupos da
etnia praticam também sdo autoctones e os Madija tém uma
etnomedicina rica e eficiente. A sua alimentagéo é constituida
basicamente de produtos coletados na natureza como a carnes
de caga,peixes e frutos tropicais.

*O povo Maxineru habitam as terras indigenas Mamoadate
do seringal Guanabara no municipio de Assis Brasil,
localizados no rio laco, afluente do rio Purus. Fabricam suas
préprias canoas e sdo reconhecidos por sua tecelagem, pois
utilizam uma espécie de poncho(cusma). Sua alimentacdo é
uma mistura de frutos da florestas, da caca de animais,
peixes e quel6nios.

56
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« Os Nukinis vivem na serra do Moa, no municipio de Mancio
Lima. O trabalho na aldeia obedece a uma diviséo por género
e por faixa etaria. Produzem pecas artesanais para 0 consumo
proprio. A farinha de mandioca e a carne de caga Sdo 0s
principais elementos da dieta Nukini. A maior luta dos
Nukinis é pela ampliagdo do territério.

« O povo Yawanawa é conhecido por ser o "povo da queixada"

que vive nas cabeceiras do Rio Gregério, no Sudoeste da
Amazonia brasileira. O povo Yawanawa vive da caca, da
Yawanhawa pesca e dos artesanatos (pulseiras, tiaras e corddes). Sua
atividade de subsisténcia é a agricultura e a caga. Sua aldeia é
a Unica que possui um documentario divulgado no exterior e
anualmente acontece o festival indigena na aldeia.

« Os Apurinds habitam em sua maioria no vale do rio Purus. E
um povo migrante que ndo tem lugar fixo de permanéncia.
. o Ha restricGes em sua alimentagdo, relativas a carnes de caga.
Apu rina O peixe e a macaxeira sdo alimentos basicos para sua

nutricdo, além do arroz e do feijdo e das frutas silvestres.
Eles tém o extrativismo como sua atividade essencial, além
da fabricagdo de artesanatos.

*O povo kaxarari pertencente a familia Pano. Se organizam
em um descendéncia patrilinear ou seja 0 casamento
acontece entre as familias de sangue. Vivem de seus
rocados, caca, pesca e coleta de frutas silvestres, sua
principal atividade e o extrativismo e a coleta de castanha do
Brasil. De sua cultura material, os produtos mais comuns
sdo as redes de algodao, as cestas de cip6, as vassouras € 0S
braceletes para adornos.

Fonte: Povos Indigenas do Acre/ Fundagé&o de Cultura e Comunicagéo Elias Mansour, 2010

A figura 10 apresenta uma andlise com base na experiéncia vivida pela autora
nas aldeias indigenas e também na revisdo da literatura que aborda a alimentacéo
indigena. Vale salientar que ainda sdo poucos 0s estudos sobre este tema. A
alimentacdo indigena € simples e ndo muito temperada, pois procuram sentir e estar
em conexao com os alimentos e de tudo que eles podem fazer para nutrir 0 corpo e a
mente. A chegada dos brancos nas aldeias fez com que muitos tivessem contato, pela
primeira vez com os produtos industrializados, tais como o sal e o0 aglcar que foi usado
em demasia, acarretando doencas e vicios que hoje muitos povos tentam abolir e voltar

a sua origem.
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Figura 10- Os alimentos mais consumidos por tribos indigenas do Acre

Carne de
Caca

Alimentacao
indigena

Cereais e

SlEh Oleaginosas

regionais

Fonte: Elaborado pela Autora, 2016

As primeiras expedi¢cdes a terras indigenas promoveram aos coletores das
“drogas do sertao” relacbes comerciais onde recebiam dos nativos cacgas, especiarias,
Oleos vegetais, madeiras de lei e sementes de cacau, dando como moeda de troca
roupas, ferramentas, anzéis e outros produtos industrializados. Em 1837, o inglés
W.Chandless, produziu um artigo detalhando daquela regido amazénica no qual
aparece pela primeira vez relatos sobre os povos indigenas onde os Kulinas séo
mencionados. Os primeiros contatos com esse povo aconteceu de forma regular, pois
0s carajas que viviam no interior da floresta tiveram contato amistoso com o0s
seringueiros no periodo do ciclo da borracha. A figura 10 mostra o povo Kulina com os

seringueiros que habitavam na floresta.
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Figura 11-Povo Kulina do posto Indigena Rio Gregoério

Conforme estudo realizado pelo Programa Estadual de Zoneamento Ecologico-
Econdmico do Acre (ZEE/AC, 2010), a medida que os seringais foram sendo criados
nas margens dos rios, os conflitos entre os nordestinos e os primeiros habitantes do
Acre, os povos indigenas, foram ocorrendo, visto que ndo se ocupa uma terra que ja €
habitada sem resisténcia por parte dos que se encontravam na regido. Passaram a
ocorrer, entdo, as chamadas correrias'® que junto a outros fatores, como as doencas
trazidas pelo branco, levaram a completa desestruturacao das sociedades indigenas

gue aqui ja se encontravam ha milhares de anos.

As mudancas geogréficas, sociais, culturais e climaticas que a Amazobnia
estava vivenciando fizeram com que a experiéncia alimentar fosse calcada no plantio
de raizes, em especial da mandioca que se tornou a base alimentar indigena, enquanto

na América Central e nos Andes foi o cultivo do milho e de outras sementes.

Para Zee/AC (2010) é importante destacar ainda que, em linhas gerais, em

meados do século XIX a ocupacdo dos povos nativos nos altos rios Purus e Jurua

BTermo regional que se refere as expedicbes armadas realizadas por seringalistas e seringueiros para
expropriar territérios indigenas e implantar seringais.
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correspondia a uma divisdo territorial entre dois grupos linguisticos que apresentavam
significativas diferengas. Segundo viajantes e exploradores como Chandless, Serafim
Salgado e Silva Coutinho, no Purus havia o predominio, mas ndo a exclusividade, de
grupos falantes das linguas Aruan e Aruak, do mesmo tronco linguistico, enquanto no
vale do Jurué havia o predominio, também nao exclusivo, de grupos falantes da lingua

Pano.

Conforme Zee/AC (2010), os espacos ocupados pelos povos indigenas nos
limites ndo so6 do atual Estado do Acre, mas também das areas que integram a grande
regido da Amazoénia Ocidental esses povos estao distribuidos em cinco grandes grupos.
O primeiro deles localizado no médio curso do rio Purus, hoje situada no estado do
Amazonas constituido por povos de lingua Aruan do tronco Aruak, Dentre eles podem
ser citados “os Jamamadi, os Kamadeni, além de outros ja desaparecidos. Segundo
recentes analises linguisticas, essa familia teria uma antiguidade em torno de 2 mil

anos”.

O segundo grupo é formado por varias tribos do tronco linguistico Aruak,
estabelecidas no alto curso do rio Purus e no baixo rio Acre. Subindo esses rios,
encontram-se, dentre outros, os Apurind, os Manchineri, os Kulina, os Canamari, 0s
Piros, os Ashaninka. Desde aproximadamente 5 mil anos atrds, esses povos se
espalhavam da confluéncia do municipio do Amazonas Pauini com o rio Purus até a
regido das encostas orientais dos Andes, onde se mantiveram por longo periodo huma
regido vasta e rica ecologicamente. Ha registros de que muito antes de resistir ao
avanco dos homens brancos sobre suas terras, os Aruak ou Antis, j& haviam resistido
com sucesso a chegada dos falantes da lingua Pano e a expanséo das civilizacdes
Andinas.

O terceiro grupo é formado no alto curso do rio Acre, alto lquiri, Abuna e
afluentes do rio Madeira, em territério boliviano da lingua Pano e Takana que € a mais
nova do tronco indigena. Um dos grupos € representado pelos Pacaguara que sao 0s
mais temidos e eram mais aguerridos; o outro era o dos Kaxarari que sao mais
sociaveis, pois mantinham contato com os Apurind, apesar de suas diferencas

linguisticas e culturais.

O quarto grupo, de lingua Katukina, habitava no médio curso do Purus e do

Jurua, ao norte do territorio do Acre. Ha poucos registros sobre este grupo, porém
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alguns historiadores datam de cerca de 2 mil anos. S&o grupos pequenos e ficam entre
0s povos Aruak, ao leste e Pano, a oeste, restando para eles somente a exploracao de

terras pouco férteis por ndo estarem as margens de grandes rios.

O quinto habita no médio e alto curso do rio Jurua bem como na maior parte
dos seus afluentes, predominando a lingua Pano. Sdo os Kaxinawa, Jaminawa,
Amahuaca, Arara, Rununawa, Xixinawa, dentre outras denominacdes tribais. Possuem
um caréater guerreiro, pois ha maior parte de sua histéria os Panos conquistaram seu
territorio através da guerra contra os proprios grupos e as tribos de outras linguas. Este
fato explica a fragmentacédo e a dispersao territorial que muitas tribos apresentavam

guando os brancos chegaram a regido.

Para os autores Renard e Casevitz (1998, p.202), a simples divisao linguistica
dos grupos nativos do Acre nos ultimos 5 mil anos “revela” o carater multiplo de culturas
indigenas e a complexa territorialidade estabelecida a partir das aliangas e rivalidades
tribais. E o caso do que ocorreu entre 0os Apurind e os Manchineri, nos rios Purus e
laco, onde se formou um amplo territério despovoado que servia para evitar contatos e
conflitos, tendo em vista as guerras permanentes entre esses dois grupos Aruak. Por
outro lado, h4, também, registros do estabelecimento de aldeias conjuntas de grupos
Aruak e Pano, para resistir ao avanco das ordens religiosas pelo Vale do Ucayali, a
partir do século XVII.

Ja no limiar do século XIX, os grupos indigenas possuiam seus territérios
definidos claramente e o relacionamento entre eles obedecia as semelhancas
encontradas na sua raiz étnica e cultural, que favoreceram as aliancas estabelecidas

ao longo do tempo.

Para o indio, o seringal e toda industria extrativa tem representado a morte pela
negacdo de tudo o que ele necessita para viver: ocupa lhe as terras, dissocia suas
familias, dispersando os homens e tomando suas mulheres, destréi a unidade tribal
sujeitando-a ao dominio de um estranho incapaz de compreender suas motivagoes e
proporcionar-lhe outras. Enfim, submete o indio a um regime de exploragéo, ao qual
nenhum povo poderia sobreviver. Assim, diante do avango dessa civilizagédo
representada pelos extratores sé resta ao indio resistir, e, quando isto se torna

impraticavel, fugir para mais longe, mata adentro, para as zonas altas onde néo cresce
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a seringueira. “Entretanto, essa mudanca de ambiente muitas vezes lhe €& fatal.”
(RIBEIRO, apud, PICOLLI, vol.2,1993, p. 484)

Diante dessa industria extrativa praticada no interior da floresta amazonica e
da chegada de levas de exploradores, surgiram muitas doencas trazidas pelos brancos
para as quais os indios ndo possuiam defesas em seu organismo. Algumas doencas
como o sarampo, gripe e tuberculose, dentre outras, se alastravam entre oS grupos
indigenas, causando muitas mortes, sendo que 0s pajés nao tinham conhecimento para

tratar dessas novas enfermidades.

Com a chegada dos colonizadores a uma regido inéspita, uma grande parte
das tribos de lingua Aruan e Aruak, como os Jamamadi, Apurind, Manchinerie
Ashaninka optou por colaborar com os brancos. Destes alguns resolveram prestar
servicos como remadores, guias, mateiros e seringueiros. Outras aldeias passaram a
se relacionar com os seringueiros através de escambos, realizando a troca de produtos

de caca e de sua lavoura por ferramentas de armas e objetos utilizados por brancos.

bY

Os grupos de lingua Pano, em sua maioria, resistiram a invasao de seus
territdrios ancestrais, procurando evitar contatos ou relacdes de qualquer espécie com
0s ndo indios. A perseguicdo que se abateu sobre os povos nativos do Acre foi grande
e certos grupos na tentativa de se proteger passaram a esconder sua identidade, como
ocorreu com um pequeno grupo de Jaminawa que passou a se dizer Katuquina
(BRANCO SOBRINHO, 1950).

2.2.2 Nordestinos

Segundo Raimundo Girdo, a emigracao nordestina de 1869 até o fim do século
XIX atingiu o total de 255.526 pessoas, sendo o porto de Fortaleza, capital do Ceara, a
principal via de partida para o Amazonas. A esse respeito, o historiador Samuel
Bechimol também assinala que, de 1877 a 1900, houve um grande fluxo migratério do
Nordeste para a Amazonia, destacando o aumento triplicado de migracdo de 1877 até
1879, uma certa continuidade de 1879 até 1892 e, de 1892 até 1898, um certo equilibrio
e uma nova onda crescente migratoria de 1898 até 1900, devido a maior demanda de

borracha.
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As primeiras levas de migrantes que chegaram ao Acre foram os nordestinos,
Oliveira (1976) utiliza-se da concepcédo de identificagdo étnica para caracterizar uma
pessoa, seja em uma perspectiva nacional, regional ou para algum tipo de instituicéo
como é o caso da religido. Para Mesquita (1982), o Acre e 0s cearenses eram dois
destinos ainda sem comunicagdo, porém ambos precisavam se reconhecer em um

espaco geogréfico para promover o desenvolvimento daquela regido. O autor assinala:

Extenso e rico territério do qual se foram apossando, aos poucos, legibes de

homens do nordeste brasileiro, cearense na sua maioria esmagadora, e do
qgual o mundo passou a tomar conhecimento, a partir dai, pela atividade
econdmica a que aqueles nossos patricios se dedicavam- producao de
borracha- matéria prima extraida de suas florestas, em grande quantidade e
da melhor existente. Terra virgem e selvagem que o cearense, impelido pelos
efeitos de secas sucessivas, ia devassando, palmo a palmo, em busca da
arvore gue dava leite, sem procurar saber quem eram seus legitimos donos,
penetrando-a, possuindo-a, sem nunca ter ouvido alguém lhes falar de
tratados de limites .. e crendo-a por isso mesmo, continuacéo natural do nosso
pais... buscavam uma terra, assim encharcada, que os recebesse, e a qual
chegavam de improviso como nuvens de gafanhotos. O cearense e 0 Acre
eram dois destinos ainda sem comunicagdo com a vida: o primeiro a procura
de uma terra que o recebesse, 0 segundo a procura de um povo que o
tomasse como Craveiro da Costa define na sua admiravel obra: Introducéo a
Conquista do Deserto Ocidental. Espalham-se pela mata bruta, abrindo
clareiras das colocagfes, levantando seus tapiris. A essa altura, ja eram
homens isolados no tempo e no espago de amanheceres e anoiteceres
solitarios e silenciosos, de ansiedades e angustias constantes, para quem 0s
sonhos outra ndo eram, sendo a mascara da propria realidade envolvente,
cruel, imida, morna e fria (MESQUITA, 1982).

Um dos fatores que contribuiram para o crescimento demogréafico da Amazénia
foram as transferéncias de trabalhadores nordestinos para aquela regido durante o ciclo
da borracha. Em um levantamento realizado em arquivos cearenses, Eni de Mesquita
Samara demonstrou que do Ceard partiram entre 1888 e 1899 cerca de 31.830
pessoas. E de acordo com Klein (2012, p.13), as causas para 0 movimento migratorio
dos nordestinos ja sdo conhecidas, ja que a regido era assolada pelas constantes secas
na sua zona sertaneja. Além disso, 0 sudeste nesse periodo estava aberto ao
movimento migratorio dos trabalhadores europeus, que abarrotavam o porto de Santos

e foram basicamente direcionados para as industrias e as fazendas de cultivo de cafeé.

A autora Cleuza Maria Damo Ranzi, na obra Raizes do Acre lan¢cada na década
de 1980, enfatiza a grandiosidade do ciclo da borracha no vale amazbnico,
principalmente na regido acreana. De acordo com Ranzi, o Acre frente ao Para e ao

Amazonas era a zona produtiva que mais atraia imigrantes nordestinos. As causas
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desse movimento de atragdo eram varias, dentre as quais: a busca de recursos proprios
e rapidos, a abundancia de seringueiras no Acre, a facilidade de acesso através de
rede fluvial para toda essa regido. A autora ainda destaca que o Acre foi ocupado
macicamente por um grande namero de nordestinos e esse movimento de ocupacéo
se deu de forma rapida, perante outras regiées que receberam os mesmos migrantes
pelo fato de estar ali a concentracdo da economia gomifera. Ja para o autor Daniel
Klein, essa tese ndo se sustenta, pois se o0 estado do Acre era menor
populacionalmente do que o Amazonas e o0 Para, ele ndo poderia ser o centro da

economia da borracha nacional.

De acordo com Klein (2012), o vale do rio Acre era desocupado e foi contratado
um navio a vapor(Anajas), onde estava lotado de trabalhadores cearenses. A expedicao
atracou na foz do rio Acre e diante do translado foi aberto diversos seringais como a
vila de Boca do Acre. E somente em 1879, foi feito 0 mesmo percurso com o vapor
Tapajés e trazia a segunda leva de trabalhadores nordestinos para aquela regido. O
autor ainda menciona a chegada de dois trabalhadores Felismino Alves e Neutel Maia
as margens do rio Acre;

Juntamente com seu companheiro de empreitada, Felismino Alves,
Neutel Maia subiu o rio Acre com mais trés trabalhadores em uma
canoa. Remaram dias a fio por muitos quilémetros, encontrando nas
margens do Acre apenas algumas tribos indigenas.os irmaos Leite e
Damasceno Girdo, alugaram o vapor Aihy e subiram o rio Acre com uma
expedigéo colonizadora em 1882. Os irm&os Leite foram os primeiros a
desembarcar, abrindo o seringal Antimary. Neutel Maia e seu grupo
desceram no médio rio Acre, montando o Volta da Empresa (que dara
lugar a Rio Branco, capital do Acre). Damasceno Girdo subiu durante

mais alguns dias, abrindo com seus trabalhadores a futura vila de Xapuri
(KLEIN, 2012, p. 185)

Na abordagem de Santos (1980p. 108), o autor explica a preferéncia dos
nordestinos pela Amazénia; em razdo a) do preconceito do préprio trabalho do
nordestino em relagdo ao trabalho nos cafezais, que era considerado naquela época
como trabalho escravo e os nordestinos ndo queriam estar ligados a um regime salarial
mensal, pois queriam ser seringueiros autbnomos; b) das expectativas criadas de um
enriquecimento rapido a que o boom da borracha expunha o nordestino, as quais eram
suficientes para superar os estimulos de maior salario que estava tendo na regiao sul;

c) da propaganda e arregimentacao realizada por prepostos de seringalistas do Para e
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do Amazonas em Fortaleza, Recife e Natal, atraindo os nordestinos diretamente para
o trabalho nos seringais; d) dos subsidios que os governos do Par4d e Amazonas
concediam ao transporte de imigrantes em vista dos programas de colonizacao
agricola, masque redundavam em favorecer, em ultima analise, a migracdo para as
zonas extratoras de borracha; e) da proximidade e facilidades do transporte de
cabotagem até o porto de Belém, naquele tempo, maiores que para o sul; f) da ruptura
da resisténcia dos senhores de terra nordestinos a “saida de homens” numa época em
que as secas dizimavam as populacdes e acumulavam miséria, n0os campos e nos

reflgios dos nucleos urbanos”.

Os nordestinos nao tinham intencédo de fincar raizes no Acre. As circunstancias
emergenciais fizeram com que esse deslocamento fosse provisério, porém quando
comecaram a entender o sistema ja estavam endividados, o que impedia 0 seu retorno

a terra natal.

Para o autor Martinello (2004), “a busca de recursos imediatos e temporarios,
a incidéncia da seringa na regiéo, a necessidade de novos espacos visando possibilitar
a ocupacao de todo o potencial disponivel de mao de obra, a demanda pelo aumento
da producdo gomifera, estimulada pelos crescentes e vantajosos precos oferecidos
pelo mercado externo e o esgotamento parcial das arvores produtoras do latex nas
regides dos baixos rios. A banda da Amazoénia Sul Ocidental estava sendo ocupada

pelos migrantes”.

Na figura 11 é possivel perceber o apelo e as condicbes dadas que o governo
amazonense estava criando para atrair trabalhadores para o trabalho nos seringais da
Amazbnia. A oferta era grande e parecia vantajosa com direto a passagem,
equipamentos de viajem, alimentacdo, um bom contrato, amparo a familia do

trabalhador, assisténcia médica e religiosa.
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Figura 12-Apelo para os nordestinos trabalharem na Amazénia no ciclo da borracha

Fonte: Museu da Borracha,2010- Agéncia Contilnet

Na figura 13 mostra a primeira leva de nordestinos sendo enviados para a
floresta amazbnica no Acre, entre 0s anos de 1942 a 1945, o estado tornou-se
novamente fornecedor de latex periodo conhecido como a Batalha da Borracha,

durante a Segunda Guerra Mundial.

Figura 13- Os nordestinos sendo enviados para 0s seringais (1941-1942)

Fonte: Altino Machado- Acervo pessoal, (2005).
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No dia 3 de margo de 1942, os Estados Unidos, na tentativa de se livrar das
imposicdes europeias, cria um acordo para a expansdo da produgcdo e compra da
borracha brasileira e seus derivados. O que originou a criacdo dos chamados Acordos
de Washington, totalizam 41, sendo 21 destes referentes a producéo e comercializacao

da borracha nativa.

De acordo com (LEITE, 2007, p. 46), para manter os acordos em dia com 0s
Estados Unidos, o governo brasileiro criou em 1942, o Banco de Crédito da Borracha,
atualmente denominado de Banco da Amazbnia S.A. (BASA), com a finalidade de
financiar e comprar a borracha produzida nos seringais acreanos. Com o fim de
mobilizar a méo-de-obra para a regido, foi criado o Servico Especial de Mobilizac&o de
Trabalhadores (SEMTA), o Servico Especial de Saude Publica(SESP), a
Superintendéncia de Abastecimento do Vale Amazonico e a Comissao Administrativa
do Encaminhamento de Trabalhadores para a Amazonia (CAETA).

Quando seringueiros que trabalhavam nos seringais, os soldados da borracha
ficaram desempregados, viram-se na contingéncia de regressar para suas terras de
origem, como alternativa de sobrevivéncia, pois ali naquela regido seus servi¢os ja nao
tinham serventia. O governo sem possiblidades implanta as colbnias agricolas em
terras ociosas localizadas nas franjas do limite urbano de Rio Branco, tal atitude fez
com que essa populacdo tivesse outra alternativa: a de fixar-se nestas terras e la
desenvolver uma agricultura voltada ao abastecimento da capital. E foi através deste

evento que a culinaria regional comecou a ser desenvolvida no Acre.

Para Mascarenhas (2007), a gastronomia no Brasil, deve ser analisada pela
sua variedade, fruto da heterogeneidade cultural em que a grande rigueza esta na
diversidade. Apesar de notorias influéncias, a culinaria brasileira € o resultado da fusao
aculturada de habitos alimentares do portugués colonizador, do indigena espoliado e
do escravo africano, atraves de pratos gostosos que falam das raizes e que simbolizam
a regido, sofrendo constantes modificagbes de cunho local, econémico, politico e
cultural, tendo como base ingredientes como abdboras, batata, aipim, inhame, carg,
feij0es de diferentes espécies, arroz, carne de peixe, suinos e boi, farinha de mandioca,

leite e ovos.
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Figura 14- Os alimentos mais consumidos pelos Nordestinos do Acre

Carne:

Bovina,

Caprina,

Suina e
Alimentacgéo Peixes
nordestina

Frutas Cereais e
regionais Oleaginosas
e doces

Fonte: Elaborado pela Autora,2016

J& no interior nordestino, ainda h4 o costume de se consumir carne de bode,
de carneiro e de boi, sendo a bovina em forma de carne-de-sol ou carne-seca, se
diferenciando de acordo com o teor de sal que se é colocado. Na parte da agricultura,
de modo geral, obtém-se em abundéancia: coco de dendé, jerimum, macaxeira, milho e
frutas, como abacaxi, acerola, caja, caju, carambola, seriguela, coco, goiaba, graviola,

jaca, manga, mangaba, maracujd, pitanga, sapoti.

A culinaria nordestina foi fortemente influenciada pelas condi¢cdes naturais
geograficas e econbmicas, bem como pela forte contribuicdo portuguesa, indigena e
africana iniciada ainda por volta do século XVI. E notéria a presenca de produtos
vegetais além das variacbes de carnes e cereais que mudam conforme as
caracteristicas peculiares de cada regido. Alguns pratos caracteristicos da regiao
nordeste e que hoje é possivel encontrarmos em todo Brasil é a tapioca, a moqueca de
peixe, o baido de dois (feito com arroz, feijdo, carne seca, queijo coalho e manteiga da
terra ou nata). O acarajé (bolinho de feijdes branco e cebola frita no azeite de dendé
recheado com camardes e pimenta vermelha), foi considerado patriménio imaterial em
2004 pelo Instituto do Patriménio Historico e Artistico Nacional.

De acordo com Fundacdo CTI/NE(2015), a influéncia africana se estende
principalmente pela costa de Pernambuco a Bahia. O Nordeste como um todo teve as
mesmas origens e influéncias culturais. Enquanto os doces e guloseimas foram trazidos

pelos portugueses e consagrados nos conventos e casa grande, possiveis gracas a
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cultura canavieira, os indios contribuiram com o habito de comer raizes, como a
macaxeira (mandioca) e o inhame (card), gracas a cultura rural. Os negros, por sua vez,
comiam a carne seca e aquelas partes menos nobres que deram origem a pratos
bastante apreciados por aqui: 0 sarapatel (nas versdes de porco, boi e frango) e a
galinha a cabidela. Soma-se a tudo isso o leite da regido, que produz excelentes queijos

regionais como o coalho, além de requeijdes caseiros.

2.2.3 Sirio-Libaneses

De acordo com a Embaixada do Libano, os fluxos migratérios dos libaneses
sdo identificados em quatro fases. Sendo os periodos de: 1850 a 1900, quando tem
inicio o processo imigratorio destinado a varias regides do pais; de 1900 a 1918, quando
a imigracao ja se encontra em processo avancado e é possivel falar em coldnias arabes
no Brasil; de 1918 a 1950, periodo que associa as duas fases finais e leva os libaneses
mais para a regido sul do pais em decorréncia do notério crescimento econdémico. Para
Cammarota (2007, p.08), os arménios, os sirios e os libaneses, que em geral adotam
a religido cristd, imigraram para o Brasil na primeira metade do século XX por estarem
descontentes com a dominacéo exercida pelo Império Turco-Otomano, que na época
controlava um vasto territorio no qual se incluiam diversos paises do Oriente Médio.

A autora continua mencionando que os sirios e os libaneses tiveram grande
éxito na atividade comercial. Eles trabalhavam inicialmente como mascates, nome pelo
qgual eram conhecidos os vendedores ambulantes na época. Vendiam produtos como:
roupas, tecidos, relégios e variadas quinquilharias; assim que tinham condi¢cdes
financeiras, traziam para ca seus parentes que ainda estivessem na terra natal e abriam
um pegueno negdécio de armarinhos. Em Séo Paulo se fixaram na rua 25 de marco e a
maioria das lojas sdo pertencentes a eles e aos seus descendentes. Ja no Rio de
Janeiro se estabeleceram na rua Alfandega no bairro Saara.

Para Knowlton (1960, p.34), os primeiros sirios e libaneses que emigraram ao
Brasil talvez o tenham feito porque ndo conseguiram desembarcar nos Estados Unidos,
por problemas legais ou de saude. Muitos tiveram que voltar a sua terra natal e outros
preferiram ficar em paises da América do Sul, como o Brasil e a Argentina. E pelo fato

de muitos emigrantes estarem receosos de ndo conseguirem entrar nos Estados
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Unidos e passarem pela fiscalizacdo, optaram por outros paises com menos

empecilhos para a sua permanéncia.

N&o h& uma data precisa, quanto a entrada dos primeiros libaneses no Brasil,
pois muitos dados apresentam dados contraditérios, porém a maioria dos autores
relatam um marco inicial por volta de 1860. De acordo com o Instituto De Cultura Brasil
Libano (ICBL) “Tudo leva a crer que a primeira imigragao ocorreu durante os disturbios
de 1860, pois o primeiro escritor brasileiro de origem arabe, Manuel Said Ali, nasceu
em 1861.”

Porém Challita (1976, p.189), aponta a presenca libanesa, desde 1808, ja que
nesse periodo a vinda de D. Jodo ao Brasil fez com que Antun Elias Lujos oferecesse
sua propria mansao para agraciar a permanéncia dos monarcas. Hoje a manséao se

transformou no Museu Nacional da Quinta da Boa Vista.

Para Diegues (1963, p.41), acredita que a presenca de turcos, sirios e
libaneses no Brasil, remonta a época colonial, tendo em vista que, Portugal mantinha
relacBes comerciais com a Siria. E Knowlton (1960, p.144), menciona que no Brasil a
mascateacao e as lojas de tecidos e armarinhos tiveram um futuro mais promissor, pelo
menos para aqueles que chegaram mais cedo. Nas vésperas da Primeira Guerra
Mundial, sirios e libaneses j& dominavam o comércio de tecido sem Sao Paulo,
concentrando suas lojas em torno da rua 25 de Marco. Em 1907, das 3 1 5 firmas sirias

ou libanesas em Séao Paulo, cerca de 70% eram lojas de tecidos e armarinhos.

Os descendentes dos sirios e libaneses diversificaram suas atividades, fazendo
com que hoje em dia seja notavel sua presenca na medicina e nas atividades politicas
dos estados em que se estabeleceram. Deve-se a eles o desenvolvimento dos estudos

da medicina, da quimica e da filosofia.

Tiveram grande contribuicAo para a formacédo da cultura brasileira,
influenciaram na culinéria, onde eles introduziram varios dos seus pratos tipicos, como:
quibe, esfirra, tabule etc. Introduziram novas técnicas agricolas e trouxeram para o
Brasil o lim&o, o arroz, a plantacao de uva e de figo. Podemos ver também uma grande
contribuicdo em nosso vocabulario, eles introduziram mais de seiscentas palavras na
lingua portuguesa. Também contribuiram no aprimoramento da pecuaria, com a criacao
de cavalos andaluzes e de camelos. Introduziram a pintura nas unhas e o contorno nos
olhos (DONATTI, AMADEI, & MAURO, 2010).
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Segundo dados do CONARE (Comité Nacional para os Refugiados), 6rgao
ligado ao Ministério da Justica, 2.077 sirios receberam status de refugiados do governo
brasileiro de 2011 até agosto de 2015. Trata-se da nacionalidade com mais refugiados
reconhecidos no Brasil, a frente da angolana e da congolesa. O Brasil também é o pais

que mais concedeu asilo a refugiados sirios na Ameérica Latina.

Tabela 03 — Estimativas de Imigrantes da Siria no mundo, até o 2° semestre de 2015

Pais Total
Brasil 2.077
Argentina 233
Uruguai 44
Chile 10
EUA 1.243
Canada 2.374
Reino Unido 4.035
Grécia 1.275
Espanha 1.335
ltalia 1.005
Portugal 15
Noruega 2.995
Franca 4.975
Bélgica 5.430
Suécia 39.325
Alemanha 65.075

Fontes: Conare brasileiro, Conare argentino, Ministério do Interior chileno, Ministério
das Relacbes Exteriores do Uruguai, Departamento de Estado americano, Eurostat,
Citizenshipand Immigration Canada.

Os imigrantes sirios e libaneses vieram em maior niumero no século XIX,
quando outras etnias comecaram a se deslocar também para o Brasil. Além disso, os
sirios e libaneses constituiram o0 primeiro grupo volumoso de destinacao
especificamente urbana a sociedade paulista, enquanto outras etnias também

volumosas, como os italianos, portugueses e espanhdis adentraram o pais. Naquele



72

momento vieram para trabalhar junto aos seus familiares no trabalho rural e nas
lavouras de café. Tal pioneirismo relacionado ao grupo se traduziu em uma série de
trunfos favoraveis, com todas as consequéncias do ponto de vista da insercéo

econdmica e social analisadas naquele periodo.

A culinaria arabe tem raizes milenares e foi naquela regido que surgiram as
primeiras tradi¢cdes culinarias. A origem da cozinha arabe para alguns ha relatos que
se comecgou na regido da mesopotamia entre os rios Tigre e Eufrates e apds esse
povoamento migraram para o Egito, Creta e a Pérsia. A prética da pesca € milenar,
porém o sistema de irrigacao para cultivo de legumes, cereais e frutas foi algo de grande
descoberta para aquela regido arida e semiarida. O leite de gado € muito aproveitado

nessa culinaria, pois a coalhada e algumas sobremesas levam esse ingrediente.

De acordo com Penguin (1992), a partir do periodo de Hamurabi (1800-1700
a.c), a arte de preparar os alimentos ou de embeleza-los era perfeita e o cozinheiro
(nuhatimmun) era um artista talentoso. Segundo os documentos encontrados nas
ruinas de Mari, havia grande variedade de utensilios usados para o preparo dos mais
diversos pratos. Os alimentos podiam ser fervidos em agua, algumas vezes misturados
com gordura, no vapor, assados ou cozidos sobre brasas. Outro detalhe interessante
era quanto a maneira de adicionar uma variedade de ingredientes na mesma mistura,
produzindo, assim, sabores raros e apresentando iguarias perfeitas de maneiras

apetitosas.

Originalmente, os arabes da peninsula Arabica baseavam sua alimentacao em
uma dieta composta por tamaras, trigo, cevada, arroz e carne, com pouca variedade e
uma énfase em produtos similares ao iogurte, como o Labneh (um queijo de iogurte). A
medida que os povos semitas indigenas da peninsula se expandiram pelo Oriente

Médio e pelas regides vizinhas, seus gostos e ingredientes também variaram.

As carnes mais consumidas pelos &rabes sdo o carneiro e o frango, enquanto
a carne bovina e de camelo sdo consumidas em menor quantidade e o peixe bastante
apreciado na regido litoranea. A carne de porco ja ndo entra na alimentacéao dos arabes
muculmanos pelo fato da existéncia de um tabu cultural, pois 0 mesmo € proibido sob
a lei islamica. O carneiro é o principal animal consumido, sendo sua carne assada ou

guisada e, em muitos preparos, é usada recheada ou ricamente temperada. Os

laticinios sdo muito utilizados, especialmente as variedades do iogurte, queijos,
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manteigas e natas. Ja na parte das ervas e especiarias o tomilho, menta, za’atar,

acafrao, alho, cominho, canela e sumagre séo os mais utilizados.

A culindria acreana sofreu diversas adaptacdes das receitas originais, pois
muitos produtos ndo eram encontrados na regiao. Muitos migrantes passaram, entéo a
utilizar ingredientes locais para substitui-los. Um exemplo é o quibe de mandioca e
arroz, pois como nao havia farinha de trigo foi adaptado a mandioca e ao arroz. Outro
exemplo de um produto muito consumido na regido é o charuto de uva na folha da
couve, ja que se sabe que originalmente é feito com a folha da uva e ndo com couve.

Os alimentos arabes de maior consumo pelos acreanos no municipio de Rio

Branco é o que se apresenta na figura 15.

Figura 15- Os alimentos &rabes mais consumidos no municipio de Rio Branco.

Carne:
Caprina,
, Peixes,
Alimentacéo Bovina

Especiarias

Frutas

regionais, Cereais e

Frutas Oleaginosas
secas e

Doces

Fonte: Elaborado pela Autora, 2016.

2.2.4 A culinéria acreana: uma alternativa para o Turismo regional

O turismo e a gastronomia séo atividades complementares uma da outra desde

guando o habito de viajar se encaixou no periodo de descanso que seria as férias, isso
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aconteceu por volta do século XX. As férias e os meios de transporte mais eficientes
fizeram com que os deslocamentos se tornassem comuns e rapidos, o que resultou em
um intenso fluxo de pessoas circulando de um lado para o outro. Desta forma as
atividades que envolvem o turismo comecaram a ser comercializados como produtos o

que aumentou a demanda por esse segmento. De acordo com Barreto,

O turismo é um fenébmeno social que reproduz e reflete os problemas
da sociedade em que é praticado, da politica econébmica, das politicas
publicas na area da educacgdo e da saude, da politica trabalhista, da
(in)justica distributiva, enfim, do modelo econémico e politico que essa
sociedade escolheu. Outro turismo possivel requer um outro modelo de
sociedade possivel, onde o ser humano seja mais importante do que a
circulacéo do capital. (2004, p. 87).

Contudo, essa atividade turistica esta inserida, de um modo geral, em um
contexto mundial que evolvem quatro importantes aspectos: o ambiental, responséavel
pelo fornecimento da matéria prima; o social, relacionado a comunidade local e ao
patrimdnio historico cultural e a interagdo com o turista; o0 econémico, que diz respeito
a todos os setores da cadeia produtiva; e o politico, que garante o processo de gestao
e producdo na concretizacdo dos diferenciais da destinacgéo turistica (BENI, 2004).

Ja para Dias (2003), é importante salientar que a atividade turistica envolve
diferentes setores da economia, o que diferencia o planejamento do setor publico e
privado. Além disso, a importancia da atividade turistica para o setor econdémico com
a geracao de empregos, o constante investimento na modernizacéo de infraestruturas
e a valorizacdo de produtos nativos e com isso o desenvolvimento de outras atividades

econdmicas.

A busca do homem por experiéncias inovadoras e auténticas revela por meio
das viagens o papel das culturas nos destinos turisticos. E por meio dessa cultura
vivenciada, suas expressdes, bens e servicos € que o turista pode mergulhar nos
cenarios de contemplacdo e lazer. O Turismo cultural apresenta-se como um dos
segmentos mais representativos no mundo e com grandes reflexos nas regides

brasileiras.

Para Richards (2009), o turismo cultural, corresponde a cerca de 70% do
mercado turistico mundial, representando cerca de 500 milhdes de viagens
internacionais. O crescimento do turismo cultural nas ultimas décadas, fez com que a

participacédo dos jovens fosse notada como os grandes divulgadores desse segmento
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turistico. Pois em sua maioria os jovens tendem a se arriscar mais pelo desconhecido

0 que faz toda diferenca quando se trata do conhecimento cultural.

A diversidade cultural brasileira evidencia a vocagao do turismo cultural no pais
que é notada através da existéncia de um patrimoénio histérico e cultural, que inclui o
Patriménio da Humanidade, percebido no reflexo da mdsica, artes, gastronomia
dialetos e outros incontaveis bens que evidenciam a vocacdo deste segmento de
turismo no pais. O desenvolvimento do Turismo Cultural esta relacionado as questdes
patrimoniais. Pode-se afirmar que durante o século XIX ndo ha, em geral, qualquer
nocéo de patriménio no pais. Essas questdes emergirao efetivamente nos anos 30 do
século XX, com a chegada dos artistas modernistas (Mario de Andrade, Oswald de
Andrade e Tarsila do Amaral) em Ouro Preto, onde esse deslocamento foi considerado
a primeira viajem no qual o patrimonio se tornou atrativo para 0 turismo.
(CAMARGO,2002, p.72)

O patriménio cultural tem grande importancia no desenvolvimento do turismo
cultural, visto que representa os bens materiais e imateriais da natureza, os quais
podem ser traduzidos em ganhos econdmicos, sociais e ainda expressar o0
conhecimento e a identidade das comunidades (BARROCO; BARROCO, 2009).

O patriménio cultural € abordado em uma perspectiva de identidade de sua

prépria cultura onde ha relacdo com a atratividade turistica em diversos fatores.

[...] @ medida em que os significados atribuidos aos bens materiais e
imateriais, pelos atores sociais das comunidades locais, nos permitam
conhecer o conteudo dos produtos turisticos em trés dimensdes, a saber: a
cientifica, que busca defini-lo como um patriménio que ultrapassa aquela
visdo cristalizada do passado ou do estético; o sociocultural, na medida em
gue os produtos possam servir como um atrativo turistico que revele a
identidade das comunidades e estreite os lagos entre os povos; e finalmente,
0 econdmico, cuja identidade dos produtos possa maximizar ganhos para as
comunidades locais, contribuindo, assim, para um desenvolvimento regional
na abrangéncia do turismo cultural. (BOMFIM, 2009, p. 134).

Os produtos turisticos foram reorganizados em relagdo aos segmentos de
turismo e cultura, especialmente apés os anos 80 devido a decadéncia do modelo de
turismo em massa, a nova realidade competitiva do mercado turistico e as novas

preferéncias de demanda.

Alguns fatores modificaram o perfil da atividade turistica e consequentemente,

dos produtos turisticos, realinhando a relagéo entre turismo e cultura, especialmente
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apos os anos 80, tais como: a decadéncia do modelo de turismo de massa, a nova
realidade competitiva do mercado turistico e as novas preferéncias da demanda. Como
alternativa ao modelo de turismo de massa, as novas formas de turismo que sao
conscientes em relagcdo aos valores naturais, culturais, sociais e comunitarios, o
denominado “turismo alternativo”, abarcaram praticantes de ecoturismo, turismo rural e
Turismo Cultural, entre outros. (MINISTERIO DO TURISMO, 2007, p.09).

Sabe-se que o Turismo Cultural ainda € uma atividade incipiente, se comparada
a potencialidade existente nas regioes brasileiras. A diversidade cultural brasileira, o
rico patriménio historico e cultural, as manifestacfes culturais criativas e diversas de
norte a sul do Pais, aliadas a uma boa hospitalidade caracteristica do povo brasileiro,
podem tornar o Brasil, de fato, um destino cultural diferenciado. Diante das praticas

sociais, econdmicas, lazer e trabalho além da conciliacdo nos interesses dos visitantes
e moradores. Para Avila (2009), h& alguns questionamentos a serem discutidos em
prol do desenvolvimento do turismo cultural no Brasil. Os aspectos que se destacam
sao:

- Como fazer com que a cultura e o turismo se beneficiem mutuamente?

- Que procedimentos devem ser adotados para minimizar os impactos
negativos e maximizar os positivos?

- De que maneira pode-se promover as potencialidades de um destino, aliando
a valorizacdo da cultura e mantendo sua autenticidade?

- Como medir a influéncia dos visitantes sobre os visitados, considerando o
dinamismo da sociedade contemporanea?

-O que se pode fazer para que a comunidade consiga valorizar e compreender
sua riqueza cultural?

- Qual sera a interferéncia da atividade turistica nas formas tradicionais de
producd@o? (AVILA, 2009, p. 114).

Para Hall (2004) o planejamento turistico ndo diz respeito apenas a
preocupacao com a divulgagéo e com o desenvolvimento de produtos. O setor deve
estar integrado a meétodos de planejamento amplos, em que, por meio do
desenvolvimento turistico, seja possivel fomentar estratégias que promovam a melhoria

na esfera econbmica, ambiental e social.

O patrimbnio cultural e a propria cultura enraizada sdo necessario para o
desenvolvimento de um turismo local, pois é, por intermédio destes, que cada

localidade potencializa sua imagem para atrair os turistas. No caso do Acre além da
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culinaria advinda dos migrantes, os centros histéricos como o Museu da borracha
localizado no municipio de Rio Branco, a casa Chico Mendes localizado no municipio
de Tarauaca, sdo preservados como heranca regional para conhecimento de futuras
geracdes. No caso da gastronomia brasileira que hoje possui alguns alimentos
considerados patrimodnio imaterial como: Oficio das baianas de Acarajé, modo artesanal
de fazer Queijo minas nas regides do Serro e de Canastra e Salitre, entre outros. E de
suma importancia esse reconhecimento de 6érgados de protecdo para que a cultura

alimentar ndo se perca.

A historiadora Ana Claudia Lima e Alves, especialista em Preservacao Cultural
salienta que desde 2000, o Brasil possui o Registro de Bens Culturais de Natureza
Material e Imaterial (decreto n° 3.551), concedido pelo Instituto do Patriménio Histérico,
Artistico e Nacional (IPHAN). “E uma rede de fatos, relacdes que fazem a vida das
pessoas. A comida € uma expressao da cultura. As panelas, o fogdo e a cozinha
coletiva séo, antes de tudo, bens culturais”

[...] A culinéaria e a gastronomia, das formas mais simples as mais
elaboradas, sédo parte da vida e da identidade cultural dos diferentes
grupos sociais. No ambito da politica de preservacdo do Patrimbnio
Cultural e Imaterial, trata-se de reconhecer essas expressfées como
elemento constitutivo de redes de relagdes socioculturais em feiras e

mercados, nos espacos de sociabilidade e redes de sentido das
celebracdes [...]. (ALVES, 2011, p.73)

A gastronomia € considerada um patriménio imaterial, devido suas
caracteristicas peculiares. Diante desse ato, a Organizacdo das Na¢fes Unidas para a
Educacéo, Ciéncia e Cultura (UNESCO)'°, decide conceder, no dia 16 de novembro de
2010, sua protecao a refeicdo gastronbmica a moda francesa, a qual passou a figurar
ao lado de 212 outras praticas e tradicdes culturais presentes no patriménio imaterial®®
da humanidade (UNESCO, 2013).

Para Garcia (1999), a ligacdo da gastronomia com a identidade de uma regiao,

se constitui através da alimentacdo relacionada a cultura regional pelos costumes e

A UNESCO, foi fundada logo apés o fim da Segunda Guerra Mundial, com o objetivo de contribuir para
a paz e seguranca no mundo, através da educacgédo, da ciéncia, da cultura e das comunicacfes. A sede
da Unesco fica em Paris, na Franca, e hoje esse 6rgédo atua em 112 paises.

20 Para Peccini (2012) a valorizagdo do patriménio cultural imaterial, por meio da gastronomia regional,
€ possivel fazer a comunidade local e, ao mesmo tempo, os seus visitantes conhecer melhor a cultura
de uma comunidade, pois fica implicita sua meméria, sua histéria e suas tradicdes culinarias.
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pelos comportamentos de um povo. E SCHULTER (2003), entende que a gastronomia
como patrimoénio local vem sendo incorporado em produtos turisticos orientados a
determinados nichos de mercado, que atende primeiramente a propria comunidade e
desenvolve de forma sustentavel a atividade. Porém o desenvolvimento da atividade
ndo pode interferir ou desconsiderar o que ja € existente da cultura local, pois quando
se visita um monumento histérico ou mesmo se vai a um restaurante tipico, espera-se

encontrar elementos e signos que identificam aquela comunidade.

Conforme Gimenes (2013), as tradi¢cdes culinarias podem ter a atividade
turistica como grande aliada, muito embora as constantes inovacdes possam
pressionar no sentido padronizar e homogeneizar as iguarias, fazendo desaparecer os
particularismos regionais e/ou nacionais, o que permite perceber uma dualidade entre
preservagao/ desaparecimento desse patrimonio cultural imaterial, representado pela
gastronomia tipica.

A alimentacdo normalmente esta sempre presente em eventos festivos, diante
disso, Schluter (2003, p.66), menciona que “a gastronomia também pode se constituir
no centro de um evento por si mesmo ou associado a alguma festividade”. Como na
regido norte ha o costume de se fazer festas tipicas ou festivais gastronémicos com
alimentos da época que tiveram grande producdo no periodo da colheita. Alguns
exemplos de festivais regionais que acontecem nos municipios acreanos, por exemplo:
Festival do Acai em Feijd, Festival do Pirarucu em Manoel Urbano e em 2014 na capital
rio Branco aconteceu o primeiro festival gastrondmico de mercados que uniu 0s

principais alimentos do estado em cardapios variados para turistas e moradores.

Diante disso é possivel compreender que a gastronomia € uma arte regional
gue sera apreciada tanto por moradores locais que serdo os futuros propagadores de
sua cultura como os turistas que divulgaram suas experiéncias para um coletivo maior.
Para Braune (2007, p. 14), Gastronomia é uma disciplina que exige arte ndo somente
de quem executa, mas também de quem a consome ou usufrui. E artesanato, porque
exige de quem a faz conhecimento, habilidade e técnica. E uma arte ou ciéncia que
exige conhecimento e técnica de quem a executa e formacéao do paladar de quem a

aprecia.

Deve-se entender que nem sempre a gastronomia serda o foco ou motivo

principal que levara ao deslocamento do turista, razéo pela qual ndo se pode imaginar
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que o turista precisara se alimentar apenas para atender suas necessidades
fisiologicas, mas também criar alternativas para que 0 mesmo possa vivenciar a cultura

em forma de alimentos daquele espaco que esta sendo visitado por ele.

Para Schluter (2003), a gastronomia nem sempre € o principal fator de
motivacdo da viagem e sugere a criacdo de rotas tematicas e culturais que permitam
mostrar diferentes produtos e elementos que individualmente néo teriam um significado
expressivo, mas, em conjunto, passam a agregar um maior valor, podendo assim trazer

beneficios econdmicos e sociais para a localidade.
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3 ANALISE DOS RESULTADOS

O desenvolvimento da pesquisa acerca do tema tornou imprescindivel recorrer
a instrumentos metodolégicos capazes de extrair informagfes mais detalhadas sobre o
foco central da investigacdo. A decisédo de escolha de entrevistas orais com membros
da comunidade local deu nova dimensé&o ao trabalho devido as raizes culturais das
pessoas entrevistadas, bem como as suas préprias experiéncias. A oralidade contida
nas histérias de vida de cada um inserido naquele espaco geogréafico contribuiu para a
formacdo cultural e gastrondbmica acreana, pois ndo ha contribuicdo historica maior do
gue as vivéncias e as memaorias contidas nos relatos das primeiras geracdes que ali
habitaram. Para Thompson (1992, p.17),0 relato oral é de grande contribuicdo para o
resgaste da memoria nacional e se mostra um método bastante promissor para a
realizacdo da pesquisa em diferentes areas, diante da necessidade de se preservar a
memoria fisica e espacial, como também descobrir e valorizar a memoria de toda e
qualquer sociedade. A memoaria de um pode ser a memdéria de muitos, evidenciando a

percepc¢ao dos fatos e herancas coletivos.

Os primeiros relatos levaram a elaboracdo de questionarios com perguntas
semiestruturadas e um roteiro de entrevistas, utilizados como instrumentos da
pesquisa. Em outubro de 2015 foram iniciadas as entrevistas com os donos dos
restaurantes de Rio Branco e com os indios Hunikuins da aldeia Pinuya, no municipio
de Tarauaca/AC. O critério utilizado para a escolha dos entrevistados foi a faixa etaria
dos entrevistados, pois sabe-se que no caso dos mais idosos eles fazem um relato mais
detalhado das recordacdes vivenciadas no passado, além de explanar melhor sobre

um periodo no qual ainda ndo havia uma preservacgao historica acerca da regiéo.

7

O foco da pesquisa é a alimentacdo, dai porque foram entrevistados
proprietarios de restaurantes que possuem em seu cardapio a base alimentar dos

nordestinos e dos sirio-libaneses. Em relacédo aos indigenas?! que compdem a base

ZLA alimentagdo indigena € natural e tem por objetivo buscar alimentos retirados diretamente da natureza.
Desta forma, se consegue obter alimentos livres de conservantes e agrotéxicos e de outros produtos
guimicos, por se optar por uma alimentacgao natural € rica em vitaminas, sais minerais e outros nutrientes.
Porém os indios que possuem maior contato com os brancos acabam deixando suas raizes alimentares
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principal do cardapio acreano foram ouvidos o pajé e as mulheres da aldeia, para trazer

mais informagdes sobre as caracteristicas de sua alimentacao.

A proxima etapa do trabalho buscou, através das informagfes obtidas dos
depoimentos dos migrantes e/ou dos descendentes diretos dos indios, sirio-libaneses
e nordestinos, a obtencdo de elementos capazes de permitir a analise prevista nos
objetivos da pesquisa. Foram utilizadas durante essa etapa entrevistas gravadas e
questionarios preenchidos de modo a assegurar os dados indispenséaveis. A aplicacdo
do questionario foi precedida de um pré-teste, ou seja, foi realizada uma amostra junto
a um alvo da pesquisa para que se pudesse organizar um questionario que propiciasse

as informacdes necessarias na hora de esmiucar os dados.

Assim, a preparacéo da entrevista constitui uma das etapas mais importantes
do trabalho que requer tempo e exige alguns cuidados, entre 0os quais destacam-se: 0
seu planejamento, que deve ter em vista o objetivo a ser alcancado; a escolha do
entrevistado, que deve ser alguém com familiaridade acerca do tema pesquisado; a
oportunidade da entrevista, ou seja, a disponibilidade do entrevistado em fornecer a as
informacBes desde que seja marcada com antecedéncia, para que o pesquisador se
assegure de que sera bem recebido; bem como a explicitacdo das condi¢cdes que
assegurem ao entrevistado o sigilo dos relatos e de sua identidade e, por fim, a
preparacao especifica que consiste em organizar o roteiro ou formulario com as

guestBes consideradas mais importantes (LAKATOS, 1996).

E para Bourdieu (1999), [...] o pesquisador deve ter cuidado para néo elaborar
perguntas absurdas, arbitrarias, ambiguas, deslocadas ou tendenciosas. As perguntas
devem ser feitas levando-se em conta a sequéncia do pensamento do pesquisado, ou
seja, procurando dar continuidade a conversacao, conduzindo a entrevista com certo
sentido l6gico para o entrevistado. Para se obter uma narrativa natural, muitas vezes
nao € recomendavel formular perguntas diretas, mas sim fazer com que o pesquisado
relembre parte de sua vida. Para tanto, o pesquisador pode muito bem ir suscitando a

memoria do pesquisado.

de lado e passam a agregar muitos alimentos que nunca estiveram presente em sua dieta alimentar, o
que ocasiona em doencgas e distlrbios alimentares. Lembrando que dentro de uma aldeia indigena deve
se respeitar a hierarquia imposta pelo cacique para ordem e organizagéo das atividades exercida dentro
da comunidade e no caso das mulheres é de responsabilidade delas o preparo dos alimentos e aos
homens, cabe a fungéo de cacar, pescar e cuidar do rogado.
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Ja Trivifios (1987, p. 146), relata que a entrevista semi-estruturada tem como
caracteristica questionamentos basicos que sdo apoiados em teorias e hipoteses que
se relacionam ao tema da pesquisa. Os questionamentos originariam novas hipoteses,
surgidas a partir das respostas dos informantes. O foco principal seria colocado pelo
investigador-entrevistador. O autor ainda salienta que a entrevista semi-estruturada
“[...] favorece ndo s6 a descricdo dos fendmenos sociais, mas também sua explicacdo
e a compreensado de sua totalidade [...]” além de manter a presenga consciente e
atuante do pesquisador no processo de coleta de informacdes” (TRIVINOS, 1987, p.
152).

3.1 Contexto cultural dos pratos e produtos mais consumidos pelo Acreano.

Diante dos dados obtidos por meio da aplicacao de questiondrios e entrevistas,
0s pratos mais consumidos da culinaria regional Acreana sdo os que constam do relato
da historiadora da Universidade Federal do Acre Maria de Fatima Henrique de Almeida
Ramos, das mulheres indigenas e do cacique Assis Kaxinawa??(povo Hunikuin) e do
indio Shanenawa José Abidi Almeida Neto, bem como dos migrantes donos de
restaurantes que continuam a propagar sua alimentacdo, fazendo adaptacOes das

receitas originais com produtos locais.

Dentre as entrevistadas, a historiadora Maria de Fatima Henrique de Almeida
Ramos traz o relato da chegada desses migrantes e como tal fato influenciou na
alimentacéao regional desde os tempos do ciclo da borracha no Acre. Destacou também
gue os nordestinos ao chegarem néo puderam aplicar seus costumes alimentares, visto
que ficaram aprisionados as estruturas dos barracdes nos seringais, onde muitos eram
obrigados a comer carne de caca e peixe, alimentos que nao faziam parte da sua dieta
alimentar, que consistia no tradicional arroz, feijdo e carne. A historiadora salientou
também que a cultura sirio-libanesa na capital, nesse mesmo periodo do ciclo da
borracha, teve importancia fundamental no mercado de aviamentos nos seringais e

apresentou relatos da sua propria infancia quando conviveu com familias arabes e

220s primeiros relatos de viajantes na area do Alto Jurua que falam dos Kaxinawa consideram os rios
Muru, Humaita e principalmente o Iboigu, trés afluentes do Envira (por sua vez afluente do Jurua), como
o habitat “original” dos Kaxinawa, antes da chegada dos seringueiros. Destes rios eles ocuparam a
margem direita, sendo a margem esquerda ocupada pelos Kulina (McCallum, 1989; Tocantins, 1979). Ja
no século XVIII os colonizadores organizavam excursdes a procura de escravos indios nesta regido para
abastecer os seringais nos tempos aureos da borracha.
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passou a consumir alimentos como: grao de bico, lentilha e quibe cru. Destaca ainda
em seu relato o expressivo significado da comunidade arabe na alimentagdo do
acreano, considerando maior do que o dos proprios nordestinos. Fez referéncia
também aos salgados, como quibe de arroz e de macaxeira que sofreram adaptacoes
do quibe original feito com de farinha de trigo, em periodo em que alguns alimentos
eram de dificil acesso no Acre. A figura 16 apresenta os quibes de trigo, macaxeira e
arroz, que sao os mais consumidos pela populacdo atual na regido. A carne que era
consumida no seringal, até a década de 1960, era procedente da Bolivia, visto que nao
havia transporte terrestre que ligasse o Acre a Rondbnia. Somente com o0 advento da
BR-364%% é que se efetivou a ligacdo entre esses dois estados, possibilitando que
produtos industrializados e nao pereciveis comecaram a chegar na capital Rio Branco.

Figura 16- Quibes de farinha de trigo, Macaxeira e arroz

Fonte: Altino Machado, 2015.

Através desse contato para o consumo de carne bovina, foi que outro salgado
de origem boliviana passou a ser muito apreciado e consumido pelos acreanos. E a

saltenha?*, que tem por base a carne de galinha desfiada com batata, podendo ser

A BR-364 é uma rodovia diagonal da rede rodoviaria do Brasil que se inicia em Limeira-SP e faz divisa
com Minas Gerais seguindo por Goids, Mato Grosso, Ronddnia e Acre e alcancando Rodrigues Alves,
no extremo oeste do estado do Acre. Essa € uma das mais importantes rodovias de escoamento da
producéo e trafego rodoviario das regiées Norte, Sudoeste e Centro-Oeste do pais.

24 A saltenha é um prato tipico da Bolivia que foi trazido para o Acre em razdo da proximidade entre o
Estado e o pais vizinho. O salgado pode ser frito ou assado. Na Bolivia, € mais comum a forma assada.
No Acre, a preferéncia é por ela frita. A massa da saltenha frita € a mesma do pastel, sé que mais grossa
para que ela resista a presséo durante a fritura, que deve ser feita com éleo bem quente.


https://pt.wikipedia.org/wiki/Rodovia_diagonal
https://pt.wikipedia.org/wiki/Brasil
https://pt.wikipedia.org/wiki/Limeira
https://pt.wikipedia.org/wiki/Minas_Gerais
https://pt.wikipedia.org/wiki/Goi%C3%A1s
https://pt.wikipedia.org/wiki/Mato_Grosso
https://pt.wikipedia.org/wiki/Rond%C3%B4nia
https://pt.wikipedia.org/wiki/Acre
https://pt.wikipedia.org/wiki/Rodrigues_Alves_(Acre)
https://pt.wikipedia.org/wiki/Regi%C3%A3o_Norte_do_Brasil
https://pt.wikipedia.org/wiki/Regi%C3%A3o_Centro-Oeste_do_Brasil
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acrescidos cenoura e azeitona, bem como os temperos de pimenta do reino, colorau,
cominho e sal a gosto. A massa que envolve o recheio € a tradicional de salgados e
nesse caso sera assada no forno. Pode também ser utilizada a de pastel, que sera
imersa em 6leo quente para fritar. Vale salientar que a receita sofreu adaptacdes e
variacdes, porém, essa producédo culinéria esta presente em todas as lanchonetes do

municipio de Rio Branco.

Figura 17-Saltenha de frango frita

Fonte: Melo, 2015.

Outra producédo que ganhou destaque nas entrevistas sobre o perfil alimentar
do acreano é o Tacacd®. Segundo relato do antropdlogo Camara Cascudo,
corresponde a um tipo de sopa que era denominado como “manipoi’. Futuramente foi
incrementada com as proteinas de peixe, pato, carne e camardo seco, junto com o
jambu?®, dando origem a diversas produgées consumidas por acreanos?’.Essa é uma
das maiores contribui¢cdes indigenas para a dieta alimentar da populagéo local, além
da farinha de mandioca, frutas, legumes, peixes e carnes de caca. Na capital percebe-

Tacaca é uma iguaria que se faz presente nos estados brasileiros da regido Norte (Amazonas, Acre,
Roraima, Amapa, Para e Rondbénia). Consiste em um caldo amarelado fino extraido da mandioca,
geralmente temperado com alho, cebola, chicéria e alfavaca e sal a gosto. E servido com camar&o seco
e jambu (erva amazbnica que provoca dorméncia nos labios) e algumas pessoas acrescentam goma
(polvilho da mandioca com &gua) para engrossar mais o caldo do tucupi. E servido quente e dentro de
uma cuia.

26 Jambu (Acmellaoleracea) tem origem na América do Sul, sendo também encontrado em Madagéascar
e em todo o sudoeste asiatico. E conhecido também como agrido-do- Para. Essa erva tipica da regido
norte do Brasil € muito utilizada no cardépio regional.

27 Os pratos mais consumidos pelos acreanos que possuem como elemento base o tucupi € o pato no
tucupi com jambu, rabada bovina com tucupi e jambU e o tacacd. Mais recentemente o arroz com pato
e tucupi e jambu é um dos pratos que estdo sendo mais apreciado nos restaurantes locais.
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se que é comum o costume de muitas pessoas ir ao final da tarde a uma praca ou
mesmo aos locais em gque se vende o tacacé para tomar esse caldo. Esse hébito esta
enraizado no cotidiano dos acreanos, de tal forma que ndo tém um momento exato para

saborear essa iguaria, que se encontra a venda nos quiosques das pracas.

Na figura 18 €& possivel identificar os ingredientes utilizados para fazer o
Tacaca. O primeiro deles é o tucupi, ingrediente contido na garrafa da figura, a cuia
contem a goma; na tabua de corte estdo o camardo salgado (seco) e as folhas de
jambu. Ao lado das pimentas, na cuia maior, a producdo final do Tacaca. Algumas
pessoas fazem uso de ervas aromaticas tais como a alfavaca e a chicéria que séo

opcionais na hora do preparo.

Figura 18- Tacaca e seus ingredientes

Fonte: A critica UOL, 2011.

Outro prato muito lembrado nos questionarios e que € bastante apreciado pelos
acreanos é a baixaria que tem influéncia nordestina, apesar de sua criacao ser regional
do Acre. De acordo com Neves (2012), a origem desse prato é de autoria de um
trabalhador rural na década de 1970, que visitou o mercado da cidade, conhecido

popularmente como Mercado do Bosque e ali decidiu fazer uma refeicdo matinal. A
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proprietaria da lanchonete Ihe ofereceu os produtos presentes no cardapio: mingau de
tapioca e banana, pdo de milho, tapioca, carne moida, café etc. Entretanto, por estar
com muita fome, o trabalhador pediu outros elementos e na hora de pagar, perguntou
sobre o valor da “baixaria”, ou seja do prato que havia consumido. De acordo com
Duarte (2013), foi nos anos 1980 que esse prato ganhou popularidade, pela
propaganda feita por Wilson Barros, jornalista que divulgou diversas matérias sobre o
assunto na época. Hoje em dia, este prato ja esta difundido em toda capital e

comercializado em estabelecimentos locais, lanchonetes e mercados de Rio Branco.

A figura 19 mostra o prato Baixaria preparado com os seguintes ingredientes:
cuscuz (Farinha de milho), carne bovina moida, ovo, tomate e cheiro verde. A Baixaria
€ um prato tipico do Acre, pois na regido nordeste é preparado apenas com 0 cuscuz

puro, sem carne e temperos como complemento.

Figura 19-Prato Baixaria

Fonte: EPTV, 2014

A galinha caipira é muito presente no cardapio local devido a influéncia do
nordestino, que tem o habito de comer a galinha com batata e molho, um prato comum
no estado do Ceara. A tradicdo da galinha assada com farofa era oferecida nos bingos
dos arraiais comemorados nos meses de junho e julho. Esses festejos sao
comemorados tradicionalmente no nordeste. Ainda hoje essas festas sao
extremamente importantes no calendario de festividades do Acre. A galinha de granja

s6 foi introduzida no Acre a partir da década de 70 em diante.
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A diversidade de frutas na capital era imensa e a historiadora Maria de Fatima
relata que o consumo das mesmas diminuiu consideravelmente, pois antigamente
comer a fruta direto do pomar era algo comum, realizado com muita alegria pelas

criancas.

Quanto a carne de caca, essa iguaria era consumida mais pelos povos
remanescentes do seringal. No entanto, a carne de jabuti e tartaruga ja era muito

apreciada pelos moradores locais da capital.

Outro relato interessante da mesma historiadora que ajuda a entender alguns
pratos presentes nas comemorac¢des regionais relacionadas a festas de aniversarios,
casamentos, formaturas, etc é o prato Vatapa,?®. Trata-se de um prato tipico da culinaria
baiana, pois nas festas regionais ndo havia o costume de se comer salgadinhos. As
pessoas comiam pratos fartos como galinha picante, vatapa, rabada no tucupi, arroz
paulista, salpicdo, entre outros. Os ingredientes para o preparo desses pratos

chegavam, em grande parte através de navio, pela rota de Belém.

Outro alimento muito comum na mesa do acreano € o pao presente em varias
ocasifes, sendo 0 mais apreciado o pdo manual que possui uma casca mais crocante
e tem o formato de uma baguete. Essa contribuicdo vem dos portugueses, que abriram
a primeira padaria de Rio Branco, no bairro do 2° distrito, pertencente a familia Ribeiro.

A contribuicdo libanesa se faz presente com o “Charuto” que também € outra
iguaria muito apreciada pelos moradores, que passou por adaptacéo na receita original
que utiliza a folha da parreira e no Acre foi substituida pela folha de couve ou de repolho.
O Maxixe peruano recheado, a Berinjela em pasta e a Coalhada também estéo
presentes acreanos de origem libanesa. Em alguns relatos, os moradores citaram entre
as primeiras familias libanesas que povoaram a capital: Jarude, Fecury,Farhat, Abud.
Ja no municipio de Cruzeiro do Sul, apontaram as familias Cameli, Abrahim, Abdallah.

A carne enlatada e a sardinha junto com a farinha de mandioca s&o muito
consumidas até hoje pela populagédo local. Esse habito de origem nordestina € um

reflexo da presencga dos trabalhadores que se fixaram nos seringais. Os enlatados

28 O Vatapa é influéncia da culinaria africana trazida pelos escravos nos navios negreiros, a partir do
século XVI. O seu preparo pode incluir pdo molhado ou farinha de rosca, fubd, gengibre, pimenta
malagueta, amendoim, castanha de caju, leite de coco, azeite de dendé, cebola, tomate, camardes
frescos inteiros ou secos e moidos, peixe, bacalhau, carne de frango e acompanhados de arroz. A sua
consisténcia é cremosa e pastosa.
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representavam um alimento de facil consumo e de maior preferéncia, pois muitos nao
eram acostumados a comer carne de caca. O Caruru? é o prato que Maria de Fatima
menciona que nao se encontra mais com facilidade, apesar de ter sido um prato que
marcou sua infancia. Também a galinha e o pato ao molho pardo3°séo pratos que estéo
sendo esquecidos pelos moradores, 0 que revela a grande mudanca de habitos

alimentares.

A mesa do acreano no dia-dia sempre foi farta, com muitas preparacdes desde
massas, farinaceos, leguminosas e proteinas em uma mesma refeicdo. Uma das
explicacfes para tal fartura é que os alimentos chegavam de navio e se passava muito
tempo para se ter a reposicdo. Diante dessa realidade havia um estoque sempre farto

e variado para suprir as necessidades presentes e futuras.

Como se pode constatar, o Acre sofreu influéncias culturais e gastronémicas
de varios fluxos migratorio, dentre os quais se deve acrescentar ainda os sulistas que
foram os dltimos a introduzir seus costumes alimentares na gastronomia acreana. As
influéncias trazidas por esses imigrantes, tais como o consumo do churrasco, cachorro
guente, tortas, salada de maionese, pao com alho, chimarrdo e tereré, cada vez mais
apreciados pela populacéo local. Como exemplo dessa fusdo alimentar hoje em dia
observa-se a existéncia de lojas especializadas no uso do tereré. Além da erva mate
ser apreciada, o costume de bebé-la acaba por representar um ponto de encontro que
propicia as relacbes sociais entre a comunidade e os turistas. Todas essas
manifestacbes comprovam as caracteristicas multiculturais do estado do Acre por
absorver culturas dos povos que la se estabeleceram, assim como adaptando receitas
trazidas pelos migrantes, conforme os ingredientes disponiveis em seu territorio. Por
ter somente 100 anos de histéria, o Acre é considerado ainda um estado novo, razdo
pela qual se justifica a investigacdo acerca de muitos temas, relativos a diferentes areas

do conhecimento que precisam ser estudado e/ou aprofundados.

20 caruru é um cozido de quiabos ou carurus, que costuma ser servido acompanhado de acarajé ou
abaré, de pedacos de carne, frango ou peixe, de camardes secos, de azeite de dendé e de pimenta. E
um prato tipico da culinaria baiana, originario da culinaria africana. E utilizado como comida ritual do
candomblé. Foi, provavelmente, trazido para o Brasil pelos escravos africanos.

30 A Galinha Caipira € um prato tradicional da cozinha colonial brasileira. E utilizado o sangue da ave na
finalizacdo do prato, onde a cor escura e a textura do molho ganham um sabor Unico e indescritivel. Na
regido norte é conhecida como “Galinha Caipira ao Molho Pardo” e na regido do Nordeste do Brasil como
“Galinha de Cabidela”.
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O contato, durante duas semanas, com 0s indios da aldeia Pinuya permitiu
obter alguns dados para a compreensao da importancia da cultura desse povo na
alimentacdo do acreano, de um modo geral. Os indios®! foram os primeiros a povoar
essa regido e somente depois da virada do século XIX para o século XX é que o

seringueiro, apesar de muitas guerras e lutas, ali se estabeleceu povoando a regiao.

As figuras 20 e 21 permitem visualizar aspectos da comunidade indigena na
qual foi realizada a pesquisa, sendo que a figura 21 apresenta o cacique ASSis
Kaxinawa e parte da comunidade local.

Figura 20- As mulheres da aldeia Pinuya- Hunikuin

Al

Fonte: Acervo da autora, 2015.

Nesse periodo do ano de 2015 foi entregue por Sebastido Viana, atual
governador do Acre, acompanhado por outras autoridades locais, ferramentas e
maquinarios para melhorar as instalacdes da aldeia. O préprio cacique informou que
pretende ampliar as instalacbes e 0s espacos existentes para receber melhor o

crescente numero de turistas que visitam a aldeia.

81Cerca de 6 milhGes de indios habitavam a Amazonia antes da chegada dos Portugueses em 1616. No
Acre, na segunda metade do século XIX, viviam cerca de 150 mil indios, distribuidos em 50 povos. Em
1989, o numero de indios no Acre era em de 5 mil. Em 1996, o nimero passou para 8.511. No ano de
2001, a FUNAI notificou a existéncia de 10.478 indios em todo Estado do Acre, distribuidos em 12 povos.
Esse timido aumento pode ser explicado pela atuacéo de organizacdes indigenistas. (CRUZ,2009)
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Figura 21- Comunidade indigena Pinuya, no ato de entrega de ferramentas e maquinarios

d

A alimentacdo dos indios vem sofrendo alteracdes constantes desde os seus
ancestrais. Isso se deve a muitos fatores, dentre os quais as mudancas climaticas. O
desenvolvimento da agricultura provocou grandes alteracbes na vida dessas
comunidades nativas. O advento da industrializacdo e a ampliacdo da rede de
estradas, especialmente as rodovias federais, foram responsaveis por grandes
transformacdes nos habitos e costumes indigenas, muito embora o cacique Assis
Kaxinawa tenha declarado que a comunidade inteira luta para preservar e valorizar os
tracos de sua cultura que ainda subsistem. Ele também considera que a Fundacao
Nacional do indio (FUNAI) ao chegar as aldeias introduziu novos produtos alimenticios,
o que fez com que muitos ficassem doentes e adquirissem vicios prejudiciais a saude,

tais como o consumo de bebida alcoodlica.

O cacique menciona que hasceu no seringal proximo ao municipio de Tarauaca
e a comunidade sobrevivia através da pesca e da caga, sem ter um lugar fixo para se
estabelecer. Mais tarde seus pais migraram para o municipio de Feij6 e se juntaram ao
povo Shanenawa. Em 1971, os pais de seu Assis e a comunidade dele na época faziam
todas as refeicbes com base na utilizacdo de produtos oferecidos pela natureza. Esses
costumes, porém, foram desaparecendo com a introduc¢édo do uso do 6leo, do aglcar e
de outros produtos industrializados, apesar de seu consumo ser controlado. A
alimentacéo dos HuniKuin baseia-se na carne e no peixe, sendo que as carnes de caca



91

estdo presentes até os dias atuais. A comida € temperada com pouco sal e com ervas
aromaticas (coentro, alfavaca, chicoria, cheiro verde, cebola e alho). Quando se visita
a aldeia, é proibida a entrada de certos alimentos e bebidas, medida adotada para que
haja o controle e o respeito a tradicdo e a cultura alimentar indigena. Quando
questionado sobre um prato guardado na sua memoria alimentar, o cacique se recorda
da preparacao NUKI32,

A comunidade busca conhecimento e infraestrutura suficientes para
desenvolver o turismo na aldeia, além de incentivar a juventude nos estudos técnicos
em diferentes areas. O artesanato ainda € o foco da producao da aldeia, atividade essa
importante para a comunidade, para garantir e suprir as necessidades basicas da

aldeia.

Figura 22- Curimata assada na brasa com macaxeira cozida.

Fonte: Acervo da autora, 2015.

Na figura 22, pode-se visualizar a alimentacdo basica da aldeia que consiste
em um peixe servido na folha da bananeira, com varios pedacos de macaxeira cozida
na propria folha da macaxeira, conhecida como maniva. Um aspecto interessante a ser
registrado é o de que as mulheres sdo encarregadas de cozinhar e preparar toda a

alimentacdo, porém na hora de servir, todos recebem o alimento igualmente sem

32E uma comida, feita a partir do miolo da Taboca e Takana, palmeiras faciimente encontradas na beira
do rio. Esse prato é preparado com o caldo da macaxeira, verduras locais e peixe.
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distingbes ou preferéncias. Na hora da alimentacéo, todos sédo iguais. N&o ha uma
escolha prévia do cardapio do dia, nem um preparo anterior. Todo alimento cacado e

colhido pelo grupo é consumido no proprio dia, preparado para toda a comunidade.

Na figura 23, observa-se outro prato bastante apreciado pela populagéao
indigena. Neste caso, trata-se da carne de paca. De um modo geral, as carnes de caca
estdo muito presentes na dieta alimentar do indio e esse costume foi transmitido na
convivéncia com 0s seringueiros nordestinos que logo inseriram essas carnes na sua
rotina alimentar. Assim, aquilo que era uma prética alimentar apenas dos indios chegou
a capital Rio Branco e muitas familias comecaram a adotar essa iguaria, ja que as

atividades ligadas a pecuaria demoraram a se instalar de forma significativa no estado.

Figura 23- Miado de paca com arroz e macaxeira

Fonte: Acervo da autora, 2015.

Outro entrevistado foi o indio Shanenawa3®3, José Abidi Almeida Neto
descendente de arabe pelo lado materno e pelo lado paterno, de indios e nordestinos.
A decisdo de chegar a essa fonte de pesquisa representada especificamente por esse
indio, buscando identificar suas raizes culturais, demonstrou ser extremamente valiosa,

3No inicio do século 20 foram vitimas da rapida e violenta ocupacéo da regido em funcéo do extrativismo
de caucho e seringa. No processo de desenvolvimento da economia regional, os Shanenawa foram
inicialmente alocados como mao-de-obra para o fornecimento de carne e outros bens alimenticios aos
trabalhadores dos seringais, sendo posteriormente integrados a lida na propria extracédo de borracha e a
atividade de amansamento dos indios “brabos” do alto rio Envira.
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nao s6 por contemplar outra comunidade indigena, a Shanenawa, mas também pelo
fato de poder analisar uma dieta influenciada por esse tripé migratério representado por

indios, nordestinos e arabes que constitui o foco central da pesquisa.

Quadro 02- Perfil Alimentar de José Abidi e as influéncias indigenas, arabe, nordestina

Indigena Arabe Nordestina
Peixe moqueado Kafta Galinha no molho do
amendoim
Jabuti no molho pardo Babaganoush Jabé no feijao
Mingau de Banana Carneiro arabe Cuscuz

Fonte: Elaborado pela autora, 2016.

O entrevistado foi questionado sobre sua preferéncia alimentar frente a esses
3 grupos, que exerceram uma influéncia decisiva na sua alimentacao. Através dessa
tabela é possivel entender como esses alimentos estdo presentes na mesa do acreano.
José mencionou na entrevista que um prato que marcou sua infancia foi Tacacho, prato
de origem nordestina com influéncia indigena, preparado com banana verde cozida,
banha e couro de porco, ingredientes com os quais é feita uma pasta. José Abidi
salienta que quando era mais novo, havia o habito de se comer carne de paca e galinha

ao molho pardo, pratos que hoje em dia raramente s&o encontrados.

Ja a influéncia arabe teve inicio quando os avos maternos do entrevistado
chegaram a regido de Cruzeiro do Sul que é o segundo municipio mais populoso do
estado e, de acordo com IBGE (2015), sua populacéo é de 81.519 habitantes. Dentre
os alimentos que predominam na cultura arabe e que estao presentes no dia a dia do
acreano no que se refere as carnes, se sobressai 0 carneiro e, no caso dos laticinios,
todos os derivados sédo utilizados, além dos graos e das oleaginosas (trigo, lentilha,
grao de bico, nozes, azeitona, arroz), vegetais (pepino, berinjela, abobrinha, quiabo,
cebola, alho), ervas aromaticas e especiarias (canela, za’atar, acafrao, gergelim)
completando esse vasto cardapio que sofreu muitas adaptacdes quando da chegada

desses imigrantes ao territorio que hoje corresponde ao estado do Acre.

A figura 23 apresenta a familia de José Abidi. A esquerda, esta José Abidi
Almeida Neto ao lado o patriarca da familia, José Abidi Almeida Abrahim. Atras do

patriarca encontra-se Abrdo Abrahim Almeida e ao seu lado, Magid Abrdo Almeida. A
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esquerda do patriarca, esta Nirrad Abrahim Almeida e ao lado desta, Salan Abrahim
Almeida. Essa familia 4rabe € uma das primeiras que chegaram para povoar o
municipio de Cruzeiro do Sul, na década 1960. A imagem mostra um jantar arabe onde
€ possivel identificar varias preparacdes que passaram por adaptacdes, como € o caso
do pao, tendo em vista que néo é utilizado o pao sirio. No caso do charuto, o preparo
nao utiliza a folha da parreira, mas sim, a folha de couve e/ou repolho branco. Quanto
a carne, nao é utilizado o carneiro e sim carne bovina. No caso das pastas e do quibe

cru, a receita é original e ndo sofreu adaptacdes.

Figura 24- Jantar arabe da familia Abrahim

Fonte: Acervo pessoal José Abidi, 2016.

A figura 25 corresponde a um trago da cultura indigena representado pela
medicina do rapé3*, utilizada tanto pelo entrevistado como pela comunidade de Cruzeiro
do Sul, com base no entendimento de que esse costume esta enraizado entre os
cruzeirenses. Em visita as aldeias no préprio municipio de Cruzeiro do Sul, pode-se

30 rapé é um po feito geralmente de tabaco e outras ervas e cinzas de arvores que sdo moidos e
transformados em um pé fino e aromatico que é aspirado ou soprado pelas narinas. Seu uso é ancestral
e ja esteve bem presente em diversos lugares e épocas. Porém, seu aspecto mais interessante é o uso
pelas tribos indigenas e pelos caboclos da floresta, que o empregam para diversos fins, entre eles
medicinais e cerimoniais (GUIMARAES, 2010).
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perceber que a utilizacdo da medicina do rapé é um habito comum tanto entre as

criangas como entre os mais idosos.

Figura 25- indio Shanenawa recebendo sopro de medicina rapé

Fonte: Acervo pessoal José Abidi, 2016.

Para contemplar a parte referente aos restaurantes e lanchonetes da capital
Rio Branco, a analise foi iniciada a partir de uma listagem organizada apés consulta
com ABRASEL/AC e SETUL/AC (Secretaria de Turismo e Lazer do Acre), da qual foram
selecionados 15 restaurantes, obedecendo a 2 (dois) requisitos. O primeiro era que 0
proprietario fosse de fora do estado e mantivesse um empreendimento alimenticio na
regido; o segundo quanto a tipologia do estabelecimento, no que diz respeito a
influéncia no cardapio das culturas indigena, nordestina ou arabe. Foi aplicado um
questionario com 28 perguntas diretas, optando-se em certos momentos por
entrevistas, cujas perguntas foram divididas em trés partes. O primeiro bloco de
perguntas destinava-se a identificagdo do entrevistado, para se tracar um perfil do
respondente. No segundo bloco, o foco era identificar os alimentos consumidos na
regido de origem antes de migrar para o Acre e quais alimentos foram introduzidos
nessa nova rotina alimentar estabelecida em Rio Branco. J& o terceiro bloco, estava
voltado para os migrantes donos de restaurante no Acre, que trabalham com alimentos
locais com influéncia no tripé culinario da regido. Foram formuladas perguntas
relacionadas a analise do cardapio do restaurante, tais como quais as influéncias
migratorias e o tipo de turista que procura esses estabelecimentos, bem com os pratos

de maior demanda.
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O quadro 03 foi organizado a partir de 6 perguntas contidas no questionario
aplicado com o objetivo de identificar o perfil alimentar desse migrante que compde a
culinaria regional. Alguns entrevistados sao do proprio estado, porém descendem de
familias que pertencem a esses grupos migratorios, sendo que a composicdo do
cardapio expressa esses tragos ligados as origens. Convém destacar que 0S
restaurantes Araras, Point do Pato, Lanchonete da Lourdes e Café da Toinha que
constam do quadro 03 apresentam lacunas em razdo dos seus proprietarios terem
nascido no Acre, muito embora preservem habitos e costumes herdados de seus

familiares.

Quadro 03- Perfil alimentar do migrante que compde a culinaria regional

PERFIL ALIMENTAR DO MIGRANTE QUE COMPOE A CULINARIA REGIONAL ACREANA
Empreendi Origem do Produtos ou Alimentos que Alimento Produtos da
mento proprietario pratos foram acreano nao culinéria

presentes na incorporados na encontrado acreana que
culinaria de nova rotina mais pelo ndo podem
origem alimentar respondente faltar na
rotina
alimentar
(3x)
Papinha Paraiba Carne de cabrito, Farinha de mandioca Nenhum Feijdo e
carne de sol, com coco, banana da farinha
galinha caipira terra, macaxeira
Araras Rio Branco - - Carne de caca Feijao, Carne e
frutas tropicais
Jarude Rio Branco Produtos libaneses | Farinha de mandioca, Nenhum Castanhas,
Banana da terra, Farinha de
castanhas mandioca,
Tapioca, frutas
O Paco Séo Paulo Salada, Arroz, Rabo do boi, Tucupi, Carne de jabuti Carne bovina,
Laranja jambu, tapioca, tucupi, peixe
farinha de mandioca
Sabor Do Sul Parana Churrasco, Salada | Farinha de mandioca, Nenhum Feijdo e
verde Tucupi farinha
JB grill Parana Churrasco, Salada Peixes, Farinha de Pé de moloque, Feijdo, galinha
de batata mandioca bolachas caseiras | caipira, carnes
em geral
Point do Pato Boca do Acre - - Carne de caga no Jerimum,
leite da castanha Farinha de
mandioca,
frutas regionais
Casa do pao Uberaba-MG Pao de queijo, Tucupi, Jambu, Acai Jabuti, Leite da Banana da
de queijo Bolo de fuba, castanha terra, tapioca,
mungunza Acai
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Talheres Cuiaba Polenta cozida, Frutas regionais, Carne de caga, Feijao de
restaurante galinha no arroz, Tucupi Colorau corda, abacaxi,
Charque no arroz tapioca
Princesinha Sao Paulo Puchero , Sopa Rabo de boi, Pato, Carne de caca Galinha
Paraguaia tucupi e jambu Caipira,
Farinha, Carne
bovina
Penséao de Tarauaca Pirdo, farinha de Vatapa, galinha Nenhum Farinha de
Francisca mandioca com leite picante mandioca,
€ macaxeira carne bovina,
frutas regionais
Lanchonete Tarauaca P&o caseiro, - Carne de caca, Feijao, Farinha
da Lourdes Banana da terra, macaxeira de mandioca e
ovos carnes
Stylus Caseiro Xapuri Carne de caca Castanha do Brasil e Alimento no leite Peixe, farinha
polpa de fruta da castanha de mandioca e
frutas tropicais
Café da Sena Madureira - Carne de caca, Abdébora com leite Tapioca,
Toinha cuscuz no leite da farinha de
castanha mandioca, acai

Fonte: Acervo da autora, 2016.

A primeira coluna se refere ao nome do estabelecimento e a segunda, a origem
do proprietario. Da terceira coluna constam os alimentos vinculados a origem do
entrevistado para se fazer um comparativo com os alimentos consumidos nos dias
atuais. De um modo geral, as carnes bovina e caprina foram as mais lembradas, o que
expressa uma alimentacdo mais carnivora por parte dos migrantes. Contudo, cabe
lembrar que a regido Norte é a maior consumidora de peixes do pais e de acordo com
0 novo relatério da Organizacdo das Nac¢bes Unidas para Alimentacao e Agricultura
(FAO), o Brasil deve ter o maior aumento na aquicultura e producéo de pescado da
América Latina na proxima década, com uma alta de 104% até 2025, superando o
México (54,2%) e a Argentina (53,9%). O crescimento no pais se deve as politicas
publicas e aos investimentos feitos no setor nos ultimos anos. Ja da quarta coluna
constam os alimentos incorporados aos novos habitos alimentares, sendo os mais
comentados: Farinha de mandioca, Banana da terra, Castanha do Brasil, Tucupi,
Jambu, Rabo de boi, Carne de caca e Cuscuz. A quinta coluna revela as respostas dos
entrevistados acerca dos alimentos que ndo sdo mais encontrados na regido. Os mais
apontados foram: a carne de caca que aparece em primeiro lugar e o leite da castanha
envolto nos alimentos. Na sexta coluna sdo apresentados os alimentos que ndo podem

faltar na rotina alimentar do acreano. Os mais citados foram: Feijdo, Farinha de
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mandioca, Frutas regionais, Peixes, Galinha Caipira, Carne bovina e massas. S&o
notérias, diante dos resultados obtidos, as influéncias indigena e nordestina que se

manifestam de forma muito clara na alimentacéo basica e diaria do acreano.

A analise das respostas permite concluir que o paladar da comunidade acreana
estd mais voltado para os pratos salgados do que para os doces, pois entre as
respostas coletadas ha pouca referéncia aos pratos doces, sendo que os mencionados
foram: Bolo de fub& e mandioca, Mugunza, Mingau de banana e tapioca, Pé de moleque
e Sorvete de frutas regionais. Ao tratar das frutas foram selecionadas as 10 mais

consumidas pelos acreanos relatadas em entrevistas, como segue na figura 25.

Figura 25- Frutas regionais mais consumidas pelos acreanos

@ = @

Acerola Abacaxi

Frutas
regionais

Fonte: Elaborado pela Autora, 2016.
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O quadro 04 corresponde aos dados levantados na segunda e na terceira parte
dos questionarios, abordando pratos tipicos da culinaria acreana, pratos mais
consumidos pelos moradores, os mais consumidos pelos turistas e, por ultimo, o perfil

do turista que frequenta o estabelecimento.

Quadro 04- Migrantes donos de restaurantes de Rio Branco

banana frita

Empreendimento Qual prato é Qual prato é Qual prato é Qual perfil do
considerado mais mais turista que
tipico da consumido consumido frequenta o
culinaria pelos pelos turistas? | restaurante?
acreana? moradores?

Papinha Rabada no tucupi | Carne de sol com | Carne de sol com Familiar e

baido de arroz e baido de arroz e negocio
feijéo feijéo

Araras Peixe frito e Feijoada, Carne Peixe frito e Familiar e
carne de sol de sol, Rabada Carne de sol negoécio

Jarude Mandim(Peixe) Quibes, Esfirras e Pernil de Familiar

frito, Tacaca pastas cordeiro, Quibes

O Pacgo Quibe de arroz Comida arabe Comida arabe Familiar e
negocio
Sabor Do Sul Rabada no tucupi Churrasco, Churrasco Familiar

Feijoada e
galinha Caipira

JB grill Tambaqui Arroz, Feijao, Saladas, Peixes Familiar e

assado, Risoto de | Galinha Caipira e grelhados negocio
cordeiro, Galinha
Caipira

Point do Pato Pirarucu(Peixe) Risoto de pato no Pato no tucupi Familiar e

desfiado com tucupi negocio

Casa do pao de

Risoto de pato

Peixes de agua

Peixes de agua

Familiar, negécio

moida, ovo e
tomate picado)

de banana da
terra e tapioca

queijo com jambu doce, doce, Risoto de e religioso
Escondidinho de pato com jambu
carne seca
Talheres Carne de sol Peixe e Rabada Rabada no Familiar e
restaurante no Tucupi Tucupi, Peixe a negocio
milanesa
Princesinha Pato no tucupi Peixes e Galinha Peixe grelhado, Familiar
Caipira Salada
Penséo de Arroz, feijao e Assado de panela Sarapatel, Familiar
Francisca bife e galinha picante | Panelada bovina
Lanchonete da Carnes, Arroz, Farinha e carnes Suco regional, Familiar
Lourdes Feijdo e Farinha tapiocas
Stylus Caseiro Rabada no Galinha Caipira, Peixes e Galinha Familiar
tucupi, tacaca Costela de Caipira
tambaqui
Café da toinha Baixaria (Cuscuz | Tapiocarecheada | Baixaria, sucos Familiar
de milho, carne e Baixaria regionais, mingau

Fonte: Autora, 2016

A segunda coluna trata dos pratos tipicos acreanos que, na opinido dos
entrevistados, sdo: Rabada no Tucupi, Peixe Frito, Galinha Caipira, Quibe de Arroz,

Pato no Tucupi, Tacaca, Carne de Sol e Baixaria. A terceira coluna diz respeito aos
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pratos mais consumidos pelos moradores locais, tendo sido os mais citados: Carne de
Sol, Quibes e Esfirras, Galinha Caipira, Peixe Assado, Tapioca e Baixaria. A quarta
coluna aponta os pratos mais consumidos por turistas, com destaque para: Carne de
Sol, Peixe Frito, Quibes, Pato no Tucupi, Galinha Caipira, Tapiocas, Peixes, Arroz e
Feijdo. Ao cruzar os dados das trés colunas, percebe-se que alguns pratos estdo em
maior evidéncia, como € o caso de Peixes, Galinha Caipira, Quibes, Carne de sol, Pato
no Tucupi e a Baixaria. O preparo desses pratos sofreu adaptacdes dos produtos
originais por produtos similares encontrados na regido, o que enalteceu o tripé formador
da culinaria acreana. A quinta coluna apresenta as respostas dos entrevistados sobre
o perfil dos turistas que frequentam os restaurantes selecionados na pesquisa. A
grande maioria revelou que entre os frequentadores desses restaurantes destaca-se o
turista que vem acompanhado por sua familia, seguido dos que estdo na regido para
trabalho e negdcios. Cabe salientar que foram mencionados também os turistas que
chegam a cidade por motivos religiosos.

Diante dos resultados obtidos, constata-se que a gastronomia da cidade de Rio
Branco ainda mantém sua pluralidade através das receitas tipicas que foram passadas
pelos antepassados migrantes. De acordo com Ddria (2014), as receitas constituem
conjuntos de gestos que, no final, plasmam produtos. Correspondem a modos rigidos
de apropriacdo da biodiversidade, transformada em matérias-primas culturalmente
produzidas a partir da selecdo de seus componentes [...] “Contudo, ndo € possivel
pensar em qualquer ingrediente como algo desprovido de histéria, como um pedaco da

natureza em estado puro” Déria (2014, p.64).

Entretanto, os gestores dos estabelecimentos devem comecgar a promover
melhorias, primeiramente incentivando seus funcionarios a padronizar suas receitas
regionais e guarda-las como preciosidades culturais. Aos poucos deve-se abrir espaco
para a criacdo de novos pratos com ingredientes regionais e submeté-los a festivais
gastrondmicos, workshops e feiras. E imprescindivel um treinamento para o
atendimento ao publico que, aliado a uma comida de qualidade, s6 faz promover o
turismo regional. A qualidade da mao de obra podera ser melhorada com o
funcionamento da Escola de Gastronomia e Hospitalidade que esta sendo construida
pelo governo do Acre, cujas atividades deverdo comecar no inicio do ano de 2017.
Espera-se que a partir de entdo a qualidade dos servigos e do preparo dos alimentos



101

se torne mais consciente e seja melhor planejada. Ainda ha poucos trabalhadores
qualificados na area da gastronomia no Acre, o que dificulta o desenvolvimento e o

reconhecimento dessa culinaria tdo rica no cenario nacional e internacional.
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4 CONSIDERACOES FINAIS

O Ciclo da Borracha foi de extrema importancia para o Brasil e, principalmente,
para os estados do Amazonas, do Para e, sobretudo, do Acre. As transformacdes socio-
espaciais resultantes dessa fase ainda podem ser percebidas atualmente, tanto na

cultura, como na economia, na gastronomia e no vocabulario regional.

A utilizacdo das idéias de Ignacio Rangel e dos ciclos de Kondratieff foi de
extrema importancia para o entendimento da evolucdo da economia nacional e, em
especial, para a compreensao da formacgéo sécio-espacial da regido Norte, alavancada
pela Segunda Revolucdo Industrial, em particular pelo desenvolvimento da industria
automobilistica mundo afora, responséavel pela valorizacdo da borracha obtida através
do latex extraido da seringueira no Brasil. O estado do Amazonas € plural em suas
atividades locais, desde a mineracao, a extragdo madeireira, bem como a diversidade
de sua flora e fauna que fizeram com que a regido Norte fosse alvo, ao longo dos anos,
de tantos interesses e pressées que acabaram provocando muita destruicao e prejuizo

as suas caracteristicas naturais.

Foram os indigenas de diferentes grupos étnicos e culturais, 0os primeiros a
habitarem do territério Acre. A chegada dos migrantes nordestinos aconteceu devido a
seca do Nordeste e a caréncia de mao de obra nos seringais acreanos, em um periodo
durante o qual a borracha era considerada o “ouro branco”. Pode-se dizer que as
relacdes de trabalho implantadas nos seringais eram caracteristicas de um sistema
semi-servil, no qual o seringueiro se endividava com adiantamentos feitos para suprir
suas necessidades basicas e ficava preso ao senhor do seringal, garantindo desta
forma, a mao de obra necesséaria a extracdo e beneficiamento da borracha. Essa
situacdo, entretanto, ndo impediu que os habitos alimentares que ali existiam
passassem por modificacdes e adaptacdes e, a0 mesmo tempo, sofressem a influéncia

das novas praticas trazidas por esses migrantes, tornando o cardapio mais variado.

O Acre passa a ser conhecido como um estado multicultural, resultado de sua
prépria histéria, ja que ndo pode ser reconhecido por uma Unica identidade, visto que a
regidao sempre foi habitada por indigenas aos quais foram se juntando os bolivianos,
peruanos, sirio-libaneses e portugueses. Esse processo de conquista e povoamento do

territdrio que hoje compreende o estado do Acre desembocou em um rico mosaico
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cultural que se reflete na culinéria, nas edificacdes, no design de moveis e nos dialetos

utilizados pela populacéo local.

Do ponto de vista da culinaria existente em Rio Branco, os pratos tipicos
servidos nos quiosques das pragas, restaurantes, lanchonetes e hotéis ou mesmo o0s
que séo preparados nas residéncias dos moradores locais, sofreram varias adaptacdes,
apesar da base e da apresentacao do alimento continuar sendo praticamente a mesma

da receita original.

Quanto a questao turistica, a cidade ainda é pouco movimentada nesse setor.
Cabe registrar que apenas ha 4 anos é que a gastronomia acreana comecgou a receber
mais atencao e divulgagdo, primeiramente pelos proprios moradores com os festivais
regionais e a melhoria na infraestrutura dos lugares mais movimentados para culinaria
regional: mercados publicos, quiosques e pracas. No ano de 2014, por exemplo, foi
lancado o Festival Gastrondmico do Mercado, evento que promove a culinaria regional
com um toque diferenciando no cardapio e na apresentacdo dos alimentos locais. Esse
evento conta com a presenca de chefs de cozinha de outros estados para trazer o
conhecimento de técnicas e apresentacdo de pratos, aliados ao conhecimento das
cozinheiras regionais. Esse evento constitui um incentivo para a ampliacao e a inovagao
do ramo alimenticio na cidade. Essa parceria com os chef vindos de outros estados
surpreendeu a populacdo por seus resultados inovadores, muito embora o0s
ingredientes ja fossem conhecidos no dia-dia pela populacdo. Com isso o0 evento se

propagou, chegando a atrair turistas dos estados vizinhos.

O municipio de Rio Branco conta com quatros parques, sendo o Parque da
Maternidade o que mais beneficia a populacdo através do lazer, esporte, cultura e
alimentacdo. Esse pargue possui uma extensdo de 6.000 metros e abrange a maior
parte da cidade. Nele encontram-se quiosques espalhados por toda a sua extenséo

gue oferecem alimentos tipicos com base no tripé da culinaria acreana.

Acredita-se que o presente trabalho podera ser utilizado para ajudar a preservar
a cultura alimentar do acreano, bem como aproximar esses dois grandes setores da
economia: Gastronomia e o Turismo. Por outro lado, a pesquisa realizada permitiu

identificar que a maior parte dos restaurantes de Rio Branco estd na linha da
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gastronomia brasileira, valorizando sempre os produtos regionais, o que torna mais facil

a percepcao dos lacos da comunidade com sua prépria historia.

Ao identificar os dados obtidos através dos questionarios, o tripé indigena é
sem duvida um dos maiores contribuintes do cenario alimentar, tanto no Acre como no
Brasil. Uma analise mais profunda acerca das preparacdes e dos alimentos certamente
implicara no reconhecimento de que esse povo influenciou a culinaria brasileira muito

mais do que se imagina.

As familias arabes, sem duavida, trouxeram consigo toda a sua tradicdo e
culinaria na bagagem e, de certa forma, € o grupo que se mantém com o0s pratos tipicos
tradicionais de sua origem até os dias atuais. H4 casos em que a conversa entre 0s
membros da familia € ainda realizada na lingua de origem para manter a cultura e a
tradicdo enraizada na sua memoéria. Assim como a lingua, muitas receitas ainda sao
guardadas sem adaptacdes, conservando sua forma de preparo e os ingredientes
originais. Nos tempos do Ciclo da Borracha, muitos municipios do Acre receberam
pessoas de origem Sirio-Libanesa que trabalhavam como regatfes nos grandes rios
amazonicos. Ao terem suas condices de vida melhoradas, instalaram-se como

comerciantes na cidade, onde permanecem até os dias atuais.

E possivel concluir que a gastronomia € um dos setores mais expressivos na
economia de um estado, porém o interesse sobre ela ndo esta restrito apenas ao turista,
mas se estende também aos proprietarios e funcionarios dos estabelecimentos que
veem nela uma importante alternativa de atividade econdémica, capaz de contribuir para
perpetuar a cultura alimentar de um povo ou de uma comunidade. O Acre possui uma
localizacéo privilegiada que favorece o contato com diferentes povos, o que resulta num
ambiente de grande diversidade cultural que constitui um aspecto altamente positivo no
que se refere aos atrativos turisticos. Por outro lado, uma caracteristica da populagéo
acreana é representada pela receptividade e acolhida. Um dos maiores desafios para
a regido reside na qualidade dos servigos prestados e nas inovagfes no cardapio, sem

alterar, contudo, a esséncia da culinaria regional.

Ao término do presente trabalho, surgiram algumas ideias para pesquisas e
acOes futuras, tais como a elaboragcéo de um roteiro turistico gastronémico; a promoc¢ao

de intercambios culturais entre o Peru e a Bolivia; a elaboracdo de um plano de turismo
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para o estado do Acre; o planejamento de eventos que promovam a aproximagao de
chefs da regido norte; a ampliagcéo do turismo religioso de Cruzeiro do Sul e Rio Branco
com roteiros turisticos e gastrondmicos para os festivais indigenas que acontecem
anualmente no estado; a criacdo de festivais e concursos com produtos regionais e o

estabelecimento de uma maior interacdo entre hotéis, restaurantes e o turismo.
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